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99 HOTELS & CUBE

Wenn Du eine besondere Unterkunft suchst: NinetyNine
Hotels sind anders. Nicht nur bezahlbar, sondern auch natur-
nah, nachhaltiger und so bunt wie das Leben. An der Poké
Bar gibt es leckere Poké Bowls - stilecht gel6ffelt mit unserem
Besteck Cube. FUr den Kunden haben wir es extra mattiert,
damit es perfekt zum naturlichen Look des Hauses passt.

REVOLUTION
AM BUFFET!

BUFFET SELECTION

Servierbesteck bleibt Servierbesteck? Weit
gefehlt! Warum es héchste Zeit fir eine
kleine Vorlege-Revolution war und was das
Servierbesteck Buffet Selection von Amefa :
so besonders und zeitgemaB macht, erklart

Fotocredits

sein Designer, Casten Gollnick.
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u INTEGRALE
# j Wir machen Bestecke fur alle, nicht nur fir die meisten.
' Deshalb haben wir Integrale im Programm. FUr Menschen,
\ \ die mit korperlichen Einschrankungen leben. Wir stellen

= Dir das Besteck im Interview mit der Designerin vor!




POMMES SIND LANGWEILIG?
Von wegen: Heute gibt es die kostlichsten
Variationen. Am besten den Holzpicker
gegen ein cooles Amefa Besteck tauschen -
dann schmeckt's doppelt lecker!



DAS SIND WIR

WEISST DU
WAS DAS
GEILE AN
AMEFA 1ST?

AMEFA IST EINFACH ANDERS.

Wir mégen mittlerweile 90 Jahre alt sein.
Aber unter uns: FOr einen Besteckhersteller
ist das noch gar nichts! Im Gegenteil, wir
fUhlen uns nicht nur jung, wir sind es auch.
Deshalb sind wir immer nah am Trend.

Wir lieben unseren Job, wir wissen alles
Uber Tafelbestecke. Wir sind traditions-
bewusst, aber auch innovativ und kreativ.
Und wir haben die besten Designer am Start.
Mit ihnen machen wir aus Trends Ideen und
aus Ideen Bestecke, so individuell wie Du.

Nicht falsch verstehen - bei alldem sind wir
so professionell unterwegs, wie man es nur
sein kann. Unsere Qualitat definiert MaB-
stabe, schlieBlich ist Amefa Deutschland Teil
der global tatigen Amefa Gruppe. Du findest
uns dort, wo schon immer die besten Klingen
herkamen: in Solingen. Und bei jedem gut
sortierten Handler!

e W] ]

Mich! _1
_.k__ Uberzeuge Dich selbst!

E- www.amefa.de


https://www.amefa.de

INDIVIDUELLE VEREDELUNGEN

AUF DICH ZU -
GESCHNITTEN!

Unser Sortiment wachst stetig. RegelmaRig
kommen neue, aufregende Designs dazu.
Beste Voraussetzungen, um bei uns das
Besteck Deiner Traume zu finden. Und hast
Du es erstmal entdeckt, ist das noch lange
nicht das Ende der Fahnenstange. Denn fUr
Dich gehen wir die Extrameile - und haben
Spaf dabei!

Du mochtest ein Besteck so richtig zu Deinem
machen? Du hast Deine ganz eigenen Vor-
stellungen? Das ist super, denn wir lieben
die Herausforderung! Und wir lieben es, Dir
genau das zu liefern, was Du Dir winschst
und was Du nur bei uns findest!

Wenn Du Dein Logo auf Deinem Besteck
sehen willst, kriegen wir das locker hin -
ganz gleich ob geatzt oder gelasert. Kein
Problem, wir haben eine groBe Auswahl fir
Dich! Oder bevorzugst Du eine besondere
Oberflache - mattiert, glanzend, beschichtet?
Auch dann bist Du bei uns an der richtigen
Adresse.

Und wenn Deine Vorstellungen noch nicht
konkret genug sind? Das macht Uberhaupt
nichts! Dann beraten wir Dich gerne zu den
Individualisierungsoptionen, die Dir zur
Verfugung stehen.

Wir sind neugierig, was wir fir Dich
tun kénnen!
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DEIN BESTECK, DEINE FARBE?
Machen wir gern! Und das ist nur eine
unserer Individualisierungsoptionen!




BESTECKE AMEFA

COUNTRY
0207

Hochwertige, geschmiedete Edelstahlgriffe,
schwarze Kunststoffschalen und eine extra-

vagante Nietenoptik: Diese Serie verbreitet
ein Stuck Western-Charme und weckt Traume
von Lagerfeuern und der endlosen Prarie.

",

Menimesser Menugabel Menuloffel Kaffeeloffel Kuchengabel
Vollheft,

Chromstahl

215 mm 200 mm 197 mm 152 mm 155 mm

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/0207

) 18/ <>:>>

STARKE EDELSTAHL HOCHGLANZEND



https://data.amefa.de/0207

BESTECKE AMEFA PREMIERE

METROPOLE PVD SCHWARZ
1170

BLAC

Puristische Eleganz, eine klare LinienfUhrung
und ein dezent abgeschragtes Griffende
zeichnen die Formsprache dieses Besteckes
aus. Die schwarze PVD-Beschichtung steht in
reizvollem Kontrast zum schlanken Design.

[/

MenUmesser Menigabel Menuléffel Dessertmesser Dessertgabel Dessertléffel Kaffeeléffel Espressoloffel
Vollheft, Vollheft,

Chromstahl Chromstahl

225 mm 214 mm 210 mm 205 mm 194 mm 191 mm 139 mm 115 mm

Kuchengabel Latte Macchiato

Loffel ~KLicK«
Mich!
148 mm 180 mm Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -

und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/1170PVD


https://data.amefa.de/1170PVD
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BESTECKE AMEFA PREMIERE

NEWTON
8090

Moderne, flieBende Formen, ein zeitgemal
ergonomisches Griffdesign und eine voll-
endete Balance zeichnen das Besteck NEWTON
aus. Wer es einmal in der Hand hatte, mOchte
am liebsten nie mehr darauf verzichten.

/
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MenUmesser Menugabel Menuléffel Dessertmesser Dessertgabel Dessertléffel Obstmesser Kaffeeloffel
Vollheft, vollheft, Vollheft,
Chromstahl Chromstahl Chromstahl
240 mm 203 mm 204 mm 209 mm 180 mm 183 mm 185 mm 136 mm
/."/l /
/4

Espressoléffel Kuchengabel

wKLICK*
Mich!

115 mm 143 mm Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/8090


https://data.amefa.de/8090

BESTECKE AMEFA PREMIERE

TOKYO
8060

I
Amefo

Geschmackvoll, exklusiv und erfrischend un-
konventionell ist dieses von der asiatischen
Kultur inspirierte Besteck. Seine Formgebung
orientiert sich an klassischen asiatischen
Designelementen. Authentischer sind nur

Essstabchen.
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Menimesser MenUmesser Menugabel Menuloffel Dessertmesser Dessertgabel Dessertléffel Obstmesser
Hohlheft, Chrom-  Vollheft, Hohlheft, Chrom- Vollheft,
stahl-Klinge Chromstahl stahl-Klinge Chromstahl
235 mm 235 mm 205 mm 205 mm 205 mm 184 mm 183 mm 174 mm

Kaffeeloffel Espressoloffel Kuchengabel Fischmesser Fischgabel E%{Eﬁ

KLICK®

140 mm 115 mm 146 mm 203 mm 184 mm E
mich!

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/8060


https://data.amefa.de/8060
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BESONDERES HOTEL. BESONDERES BESTECK.

99 HOTELS
& AMEFA:
STILVOLL
IM URWALD

NinetyNine Hotels gehort zur Centro Hotel
Management GmbH. GefUhrt wird das Unter-
nehmen vom 34 Jahre alten Rahman Neiro.
Seine Schwester Homeira Amiri verantwortet
das operative Geschaft. Gemeinsam haben
die Geschwister schon viele Hotels Uber-
nommen und neugestaltet - irgendwann
kamen sie auf die Idee, etwas vOllig Neues
zu schaffen. Ein Satellitenfoto von New York
gab dabei den entscheidenden AnstoR.
Darauf war der Central Park zu sehen: ein
riesiges grunes Rechteck. Ein Ort der Erholung.
Mitten in der Stadt, die niemals schlaft. Eine
solche Oase sollten auch die neuen Hotels
des Unternehmens werden.

Die Mission ist erfullt. Mit NinetyNine Hotels
ist eine dynamisch wachsende Hotelkette
entstanden, die erfrischend anders ist. Etwas
Einzigartiges in einem Markt, in dem sich
viele Anbieter nur in Nuancen unterscheiden.

EIN HOTEL WIE MITTEN IN DER NATUR

Das Konzept lasst sich auf zwei Begriffe her-
unterbrechen: Naturnahe und Nachhaltigkeit.
Stein, Holz, Leder, hochwertige Stoffe

und viele Pflanzen fUr den gewUnschten
.Dschungel-Look", dazu ein angenehmer
Duft und geschmackvolle Musik, die sich
angenehm von der typischen Fahrstuhl-
musik absetzt - dies sind Elemente, die ihre
Wirkung nicht verfehlen. ,Unser Ziel war,
dass sich Menschen jeden Alters gerne hier
aufhalten. Sobald die Gaste unsere Hotels
betreten, sollen sie sich wohlfUhlen®, erklart
uns Lorenz Maurer, Director of Operations
bei NinetyNine Hotels.

Nachhaltigkeit ist den Betreibern ein ehr-
liches Anliegen. Deswegen finden die Gaste
in jedem Haus kostenlose Ladestationen
fUr Elektroautos. Zusatzlich stehen E-Bikes
zur Verfigung. Uberhaupt ist jedes kleinste
Detail im Hotel mit Bedacht gewahlt und
auf Nachhaltigkeit abgeklopft: Vom Zahn-
putzbecher aus recyceltem Bambus Uber
nachfullbare Halbliter-Shampoo-Flaschen bis
hin zum Fruhstucksbuffet, das komplett auf
Verpackungen verzichtet. Sogar ein Bienen-
hotel gibt es auf dem Dach jedes Hauses.



Du willst noch mehr Uber
unser CUBE erfahren?

Dann schau mal hier vorbei:
data.amefa.de/8020

Fotocredits © Jens Schwarck/CHG.


https://data.amefa.de/8020
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BESONDERES HOTEL. BESONDERES BESTECK.

NACHHALTIGKEIT RECHNET SICH

So viel Aufwand erstaunt zunachst, wenn
man sich die Zimmerpreise ansieht. Denn
NinetyNine Hotels ist keine Luxus-Kette,
sondern als ,Budget“-Hotel fir jeden
erschwinglich. Doch Nachhaltigkeit und
Sparsamkeit stehen nicht im Widerspruch,
so Maurer: ,\Was sich viele nicht bewusst
machen: Nachhaltigkeit rechnet sich. Nehmt
allein den Bambusbecher: Ihn kénnen wir
sieben Jahre lang benutzen. Klar mussen
wir ihn spUlen - aber Uber die gesamte
Nutzungsdauer kostet uns dieser Becher
weniger als der in Plastik eingeschweiBte
Plastikbecher fUr funf Cent, der nach der
Benutzung weggeworfen wird."

Dass man in einem Budget-Hotel kein A-La-
Carte-Restaurant erwarten kann, versteht
sich von selbst. Doch deshalb muss niemand
auf eine gesunde, schmackhafte Mahlzeit
verzichten: Eine Bowl-Bar versorgt hungrige
Magen mit vitamin- und nahrstoffreichen
Poké Bowls.

FRISCHE POKE BOWS GENIESSEN:

MIT CUBE VON AMEFA

So einzigartig das Konzept hinter Ninety-
Nine Hotels, so einzigartig und individuell
ist das Besteck, das in der BowI-Bar und am
FrUhstucksbuffet zum Einsatz kommt. Denn

einen Sonderwunsch duBerte NinetyNine
Hotels bereits zu Beginn der Suche nach dem
passenden Anbieter. ,Wir wollten ein Besteck
mit einer mattierten Oberflache, weil eine
glanzende Optik nicht zu unserem natUrlichen
Look passt”, so Lorenz. ,AuRerdem sollte es
modern designt sein, gut in der Hand liegen,
langlebig sein und lange nachbestellt werden
kénnen.*

Die Quadratur des Kreises? Nicht, wenn der
Lieferant Amefa hei8t - denn dann ist der
Kunde Konig. ,,Cube hat uns von Anfang an
Uberzeugt, weil es einen modernen, zeitlosen
Stil verkérpert und weil man sofort spurt,
dass man es mit Qualitatsware zu tun hat”,
erinnert sich Lorenz. ,Als Amefa uns dann
noch eroffnete, dass man unserem Wunsch
nach einer matten Oberflache gerne ent-
spricht und das Besteck individuell fOr uns
sandstrahlt, war klar, dass wir einen Partner
gefunden haben, der uns versteht und unsere
Wunsche ernst nimmt. Die Ausfuhrung der
Sandstrahlung liefert dann auch genau das
Ergebnis, das wir uns erhofft hatten - wir
sind rundum zufrieden. Nun kénnen wir mit
Stolz sagen, dass unser Besteck etwas ganz
Besonderes ist. So wie wir.*



BUFFETTEILE

BUFFET PVD SCHWARZ
1319

N EW

Dieses Vorlegebesteck bringt jeden Gast zum
Staunen: Die schwarze PVD-Beschichtung
verleiht ihm eine einzigartige, auffallende
Optik. Viel mehr ist fur das perfekte Menu
nicht mehr vonnoten!

[=]

»KLICK*
Mich!

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/1319schwarz

11444/

Vorleger Portions- Dressing- Wender Chafing-Léffel Chafing-Léffel Bratengabel  Aufschnitt-
vorleger |16ffel geschlossen geschlitzt gabel

310 mm 260 mm 338 mm 317 mm 317 mm 317 mm 320 mm 180 mm

Salatléffel Salatgabel Servierloffel  Salatloffel Salatgabel Saucenléffel Tortenheber Servierzange

groR groB klein klein

300 mm 300 mm 259 mm 237 mm 237 mm 207 mm 259 mm 200 mm


https://data.amefa.de/1319schwarz

BUFFETTEILE

BUFFET SELECTION
1309

AuBerst moderne und geradlinige Konturen / i

und ein besonders eleganter Ubergang ,,/' }
zwischen Stiel und Laffe zeichnet dieses / ;
schlanke Servierbesteck aus. Extrem funk- /‘r '
tional und dank seines matt gebuUrsteten /‘

Edelstahls ein wahrer Eyecatcher. //"'

/

& A Ay 6 4 e £ .

Paté- und Buffetl6ffel Obst- und Risottoloffel Servierloffel Tortenheber Braten- und
Antipasti- geschlitzt Salatléffel schmal Grillgabel
Heber

222 mm 332 mm 270 mm 250 mm 319 mm 260 mm 320 mm

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:

data.amefa.de/1309 _y
Initiative LifeCare
osse e
«
& ‘/m SS)
Ausgezeichnetes
D IUS§C£E S GERMAN Produkt
RESION
Trsewtt WINNER

vom Verbraucher gewihit


https://data.amefa.de/1309

REVOLUTION AM BUFFET

SO SERVIER'T
MAN HEU'TE!

Wo liegt der Schwerpunkt Deiner Arbeit?

Als Industrial-Designer bediene ich ein
breites Spektrum. Im Laufe der Jahre haben
sich aber Spezialgebiete herauskristallisiert:
Der Interieur-Bereich - Mébel und Wohn-
accessoires - und der Bereich Tischkultur mit
Schwerpunkt auf Gastronomie und Hotellerie.

Was macht fir Dich gutes Design aus?

Gutes Design stellt den Menschen in den
Mittelpunkt. Es passt sich in die Lebenswirk-
lichkeit ein und ist nicht fur Museen gedacht.
Asthetik ist wichtig, aber es geht ebenso um
Funktionalitat und um Psychologie. Hinzu
kommt: Gutes Design hat stets eine 6kologi-
sche, nachhaltige Komponente.

Wie lauft so ein Design-Prozess ab?

Zu meinem Beruf gehért, dass man ein
Arbeitsleben lang neugierig bleibt und sich
gerne in neue Themen einarbeitet. Denn erst,
wenn man etwas ganz verstanden hat, kann
man mit Design beginnen. Dieser Prozess
kann Monate dauern. Als wir mit dem Design
von Buffet Selection losgelegt haben, wusste
ich aufgrund meiner bisherigen Arbeiten
glucklicherweise langst, wie komplex das
Design eines professionellen Gastronomie-
Besteckes ist und worauf es ankommt.

Welche Vorgaben gab es fur das Design?

Es gab kein besonderes technisches Briefing.
Der Charakter des Bestecks bildete sich in
Gesprachen heraus. Im Grunde ging es ja um
eine Besteckgattung, die in puncto Design
lange vernachlassigt worden ist: das Servier-
besteck.

Das musst Du erkldren ... \

Die meisten Servierbestecke basieren auf
Gepflogenheiten aus den Siebzigerjahren. Sie
sind fUr Speisen, Essgewohnheiten und die
Servierkultur der damaligen Zeit entworfen.
Sie passen nicht zu modernen vegetarischen
oder veganen Ernahrungsphilosophien, die
Wert auf frisches Gemuse, Salate und Obst
legen. FrOoher brauchte man beispielsweise
drei verschiedene Bratengabeln, heute reicht
eine. DafuUr bendtigt man unterschiedlichste
Vorlegeloffel fur verschiedenste GefaRe.
Hinzu kommt, dass die Portionen Kkleiner
geworden sind - auch daran mussen sich
Servicebestecke anpassen.

Warum eine matte Oberflache?

Klar war, dass wir ein Besteck komplett aus
Edelstahl fertigen. Die seidenmatte Oberflache
haben wir gewahlt, weil sie natUrlicher wirkt,
eine schéne und warme Lichtreflektion auf-
weist und in der professionellen Anwendung
zudem funktionaler ist.

Carsten, vielen Dank fiUr dieses Interview!

17
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GEHT’S DIR AUCH SO?
Naschen klingt irgendwie

Himbeere und Minzbla




Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/1824PVD

STARKE EDELSTAHL HOCHGLANZEND
PVD



https://data.amefa.de/1824PVD

BESTECKE AMEFA

BAGUETTE VINTAGE
8440

Bistro-Charme meets Used-Look:

Das BAGUETTE VINTAGE ist ein qualitativ
hochwertiges Besteck, das den Flair eines
Pariser StraBencafés verbreitet. Und das

besonders authentisch - dank seines einzig-
artig coolen Stonewashed-Finishs.

J

MenUmesser Menugabel Menuléffel Dessertmesser Dessertgabel Dessertloffel Kaffeel6ffel Espressoloffel
Vollheft, Vollheft,

Chromstahl Chromstahl

240 mm 207 mm 211 mm 211 mm 186 mm 180 mm 138 mm 113 mm

y

Kuchengabel Fischmesser

138 mm 205 mm Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/8440vintage

22, 18/6 @

STARKE EDELSTAHL  STONE WASHED

21


https://data.amefa.de/8440vintage

BESTECKE AMEFA

FELICITY
3319

Ein besonderer Eyecatcher ist das Modell
FELICITY. Sein eingepragtes Hammerschlag-
Dekor macht dieses hochglanzpolierte Edel-
stahlbesteck zu einer echten Stilikone und
ebenso unverwechselbar wie auffallig.

=
S

g

MenUmesser Menugabel Menuléffel Dessertmesser Dessertgabel Dessertléffel Obstmesser Kaffeeloffel
Vollheft, vollheft, Vollheft,

Chromstahl Chromstahl Chromstahl

225 mm 199 mm 198 mm 211 mm 190 mm 187 mm 166 mm 133 mm

&

Wty
4,

Espressoléffel Kuchengabel Latte Macchiato

Loffel
108 mm 156 mm 202 mm
st Zahlen, Daten, Fakten -
B ? Hier fi :
25 18/0 < der? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/3319

STARKE EDELSTAHL GEHAMMERT


https://data.amefa.de/3319

BESTECKE AMEFA PREMIERE

JEWEL
8010

Das exklusive Modell fur allg
sondere suchen - geschma
und absolut unverwechse
geriffelten Griff, der an
kunst und Diamantensc

MenUmesser Menigabel Menuléffel essoléffel
Vollheft, Vollheft,
Chromstahl Chromstahl

236 mm 207 mm 204 mm 210 mm 190 mm 189 mm 150 mm 117 mm

/7 :

Amefa

p

Kuchengabel Butterstreicher

150 mm 175 mm

20, 18/6 <><<>>

STARKE EDELSTAHL HOCHGLANZEND

23


https://data.amefa.de/8010

BESTECKE AMEFA PREMIERE

AUGSBURGER FADEN
5210

Unverkennbar und unerreicht: Vor langer Zeit
in Augsburger Silberwerkstatten entwickelt,
gehort dieser Klassiker bis heute auf eine
kultivierte Festtafel. Seinen Namen erhielt es
aufgrund seines charakteristischen, umlaufen-
den Dekorreliefs, dem sogenannten Faden.

' &

MenUmesser MenUmesser Steakmesser Menigabel essertgabel
Hohlheft, Chrom-  Vollheft, vollheft,

stahl-Klinge Chromstahl Chromstahl

240 mm 240 mm 240 mm 205 mm

/ /
/
1/ L }/

Dessertloffel Obstmesser Kaffeeloffel Espressoléffel Kuchengabel Fischmesser Fischgabel
Vollheft,
Chromstahl

186 mm 184 mm 142 mm 104 mm 143 mm 218 mm 181 mm

B2, 18/14 <><<>>

STARKE EDELSTAHL HOCHGLANZEND



https://data.amefa.de/5210

MenUmesser
Vollheft,
Chromstahl

234 mm

Espressoléffel

123 mm

sthetik, ein stilvolles Dekor-

chem Anlass.

Menigabel

200 mm

klassischen Gewand:
esticht durch eine feine,

ine unvergleichliche Haptik.
ale Bestecklinie, ganz gleich zu

Menduléffel Dessertmesser Dessertgabel
Vollheft,
Chromstahl

197 mm 225 mm 186 mm

// /
@/

Dessertloffel

189 mm

B34
[=]

Kuchengabel Fischmesser Fischgabel
148 mm 195 mm 181 mm

35 18/, <><>
STARKE EDELSTAHL HOCHGLANZEND

Obstmesser Kaffeeloffel
Vollheft,
Chromstahl

173 mm 137 mm

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
data.amefa.de/5280

25


https://data.amefa.de/5280

Bunt und abwechslungsreich schmeckt ein
fach besser als/langweiligund grat"Apropos:
Lust auf ein peues Besteck2\Wirhaben das

passende fUr Dich!

26



Du willst, dass Deine Gaste das Leben genie-
Ben? Am liebsten in Deinem Restaurant oder
Bistro? Dann zeig ihnen bei ihrem nachsten
Besuch, wie man das Leben mit dem groRen
Loffel genieft.

Wie das geht? Ganz einfach! Mit unserem
Besteck, weil es so vielfaltig ist wie das
Leben. Es ist wie ein neuer Look, ein neues
Accessoire. Es erinnert Deine Gaste mit jeder
Mahlzeit daran, den Augenblick zu feiern.

Es passt zu Dir und Deinem Style wie kein
zweites. Und vor allem: Es sieht immer
verdammt gut aus.

Jetzt ist Deine Zeit! Langweile Deine
Besucher nicht mit dem falschen Besteck.
Sag Deinen alten Gabeln, Messern, Loffeln
ade und lass Dein einzig wahres Amefa Be-
steck auf den Tisch und in das Leben Deiner
Gaste. Dann verschwindet ihr grauer Alltag

wie von selbst. Und der Genuss kommt von
ganz alleine.

27



STEAKMESSER AMEFA

PRIME-RIB
7055

STEAK

Amefa

hst Zahlen, Daten, Fakten -
? Hier findest Du alles:
.de/7055

ol

Exklusives Steakhouse-Ambiente und hdchste
ig Funktionalitat treffen sich in diesem Messer:
Seine extrascharfe, leicht angewinkelte Klinge
schneidet mUhelos und glatt durch jedes
Fleisch. Der ergonomische Griff ruht sicher

in der Hand.
Steakmesser /
Hohlheft, Chrom- 2,0 18/
stahl-Klinge — 10 //
245 mm STARKE GRIFF GEBURSTET

TENDERLOIN
7060

Dieses Steakmesser macht keine Kompro-
misse und bietet ultimative Qualitat und un-
erreichte Prazision beim Zerteilen wertvollen
Grill- und Bratguts. Benannt ist es nach der
Lende, dem exklusivsten Teil des Rinds.

T,

-
g

Steakmesser
Hohlheft, Chrom-
molybdanstahl-

Klinge
250 mm
2,0
ABS
STARKE GRIFF

28



https://data.amefa.de/7055
https://data.amefa.de/7060

STEAKMESSER AMEFA

ROYAL STEAK
2520

Mit seinem polierten Pakkaholzgriff zieht
dieses luxuridse Steakmesser auf jedem
Grill-Event die Blicke auf sich. Die elegante
Klinge genugt hochsten Ansprichen: Super-
scharf zerteilt sie das Fleisch mUhelos, ohne
es zu quetschen. FUr perfekten Steak-Genuss.

Steakmesser Steakmesser Steakgabel
mit Wellenschliff, ~ ohne Wellenschliff,
Chromstahl-Klinge  Chromstahl-Klinge

225 mm 225 mm 210 mm

I£| 18/0 Pakkaholz §;>

STARKE EDELSTAHL  GRIFF HOCHGLANZEND



https://data.amefa.de/2520
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BUFFETTEILE

BUFFET PVD KUPFER
1319

Stilvolle Kupferoptik ohne Iastiges Polieren:
Das bietet das Servierbesteck BUFFET PVD
KUPFER. Seine PVD-Beschichtung glanzt

so authentisch wie Kupfer, setzt aber keine
Patina an. Ein ,Must-Have" fir alle, die Extra-
vagantes lieben.

[=]

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -

- und Bilder? Hier findest Du alles:

@ data.amefa.de/1319Kkupfer
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Vorleger Portions- Dressing- Wender Chafing-Loffel Chafing-Loffel Bratengabel
vorleger |6ffel geschlossen geschlitzt
310 mm 260 mm 338 mm 317 mm 317 mm 317 mm 320 mm
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Salatléffel Salatgabel Servierléffel Salatléffel Salatgabel Saucenléffel  Tortenheber
groB groB klein klein
300 mm 300 mm 259 mm 237 mm 237 mm 207 mm 259 mm
3,5 <&
— 18/ 10 /// <><>
STARKE EDELSTAHL SATINIERT  FUNKTIONSTEILE
PVD HOCHGLANZEND

PVD

Aufschnitt-
gabel

180 mm

.-/ '/

| v'l
7% y
Servierzange

200 mm


https://data.amefa.de/1319kupfer

BESTECKE AMEFA

INTEGRALE
3010

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:
Dieses Edelstahl-Besteck mit kugelférmigem data.amefa.de/3010

Griff und kurzem Schaft wurde eigens fur
Menschen mit eingeschrankter Handmotorik
entwickelt. FOr mehr Selbstandigkeit und ein
Plus an Lebensqualitat.

Messer Gabel Loffel
Chromstahl-

Klinge

165 mm 143 mm 145 mm

Z

reddot design award
honourable mention 2015

DESIGN PLUS

RAGEL

research & design

20, 18/9 <><<>>

STARKE EDELSTAHL HOCHGLANZEND



https://data.amefa.de/3010

INTERVIEW INTEGRALE
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Ein Besteck zu entwickeln, das Menschen
mit motorischen Einschrankungen das Leben
erleichtert - das setzte sich die Design-
Studentin Isabel Heubl im Jahr 2012 zum
Ziel. Mit Erfolg: 2015 wurde ihre Arbeit im
Rahmen des Red Dot Design Awards lobend
erwahnt und erhielt eine Nominierung

for den Internorga Zukunftspreis. Amefa
erkannte als erster Besteckhersteller das
Potenzial der Idee.

Isabel, was hat Dich dazu bewegt, ein
Besteck wie Integrale zu entwickeln?
Produktdesign beschaftigt sich oft mit Life-
style. Mir war aber immer schon wichtig,
etwas zu bewirken. Als ich zum Abschluss
meines Studiums an der Uni Falmouth in
Cornwall ein eigenes Produkt entwickeln
sollte, habe ich Uberlegt, wie ich diesem An-
spruch gerecht werde. Die Idee zu Intergrale
entstand dann beim Besuch eines Senioren-
heims.

Was hat Dich am meisten dafir ein-
genommen?

Essen hat eine duBerst soziale Komponente.
Nicht alleine essen zu kénnen, empfinden
viele als einen Verlust an Wurde. Sie ziehen
sich zuruck, nehmen die Mahlzeiten alleine
auf dem Zimmer ein und vereinsamen. Als
mir klar wurde, dass ein Besteck auf diesem
Weg Wurde schenken kann, war die Sache
for mich klar.

FOr wen genau hast Du Integrale entwickelt?
FUr Menschen mit Greifstorungen, etwa in-
folge von Arthrose, Amputationen oder Miss-
bildungen. Auch Menschen mit Parkinson
kénnen von dem Design profitieren.

Wie bist Du das Projekt angegangen?

Noch in der Projektfindungsphase bin ich
beim National Health Service vorstellig ge-
worden. Ich wollte mich nach vorhandenen
Esshilfen erkundigen und habe dort Unter-
stUtzer gefunden, die mich mit Senioren-
heimen, Krankenhausern und Pflegepersonal
zusammenbrachten.

Wie entstand das Design?

Ich habe Heiminsassen gebeten, aus Knete
etwas zu formen, das sich in der Hand gut
anfOhlt. So entstanden mehrere Formen, die
ich mit den Starken und Schwachen marktty-
pischer Spezialbestecke vergleichen konnte.
Ziemlich bald kristallisierte sich die Grund-
form der Kugel heraus.

Und dann kamen die Prototypen?

Ja. Mit Hilfe eines 3D-Druckers stellten wir
Kunststoff-Prototypen her. Das Gewicht von
Edelstahl simulierten wir mit integrierten
MetallkUgelchen und lieRen die Modelle
anschlieBend verchromen. Das Feedback
der Probanden war auRerst positiv und oft
emotional. Menschen, die ihr Leben lang
mit gutem Besteck essen konnten und dies
schmerzlich vermissten, erfuhren auf einmal,
dass Asthetik und Funktonalitat sich nicht
ausschlieBen. Manchmal sind sogar Tranen
geflossen.

Warum ist das so? Was zeichnet das

Design aus?

Viele Designaspekte spielen hier zusammen.
Zunachst einmal liegt der Kugelgriff sicher
in der Hand. Dann verfigt Integrale Uber
einen kurzen Schaft. Er bietet Menschen mit
Einschrankungen wesentlich mehr Kontrolle.



Weil er zudem mittig aus der Kugel hervor-
geht, entsteht ein Bogen, dank dem man das
Besteck leicht vom Tisch aufnehmen kann.
Die Messerklinge ist breit gestaltet und mit
einer runden Kerbe versehen. So kann man
beim Schneiden besser Druck ausuben. Die
Gabel schlieBlich ist flach und kurz gehalten,
damit man Essen leichter darauf schieben
kann. Und nicht zuletzt sieht das Design edel
aus - Uberhaupt nicht medizinisch oder nach
Einschrankung.

Wie kam Amefa ins Boot?

Nach meinem Studium, wieder in Deutsch-
land, habe ich verschiedene Besteckher-
steller kontaktiert, darunter auch bekannte
Premiummarken. Das Unternehmen, das als
erstes, eigentlich augenblicklich, das Poten-
zial der Idee erkannte und den Mut hatte,
das Konzept umzusetzen, hie® Amefa. Dann
haben wir gemeinsam schnell Nagel mit
Koépfen gemacht und - ich denke, da kann ich
fur beide sprechen - die Zusammenarbeit bis
zum heutigen Tag nie bereut.

INTERVIEW INTEGRALE

DIE DESIGNERIN

Isabel Heubl wurde 1988

in Ulm geboren und stu-
dierte Produktdesign an

der Universitat Falmouth

in Cornwall. In ihrer Arbeit
konzentriert sie sich darauf,
Funktionalitat mit Asthetik
zu verbinden und stellt den
Nutzer in den Mittelpunkt.
Fur ihre Bodenleuchte Rocky
erhielt sie 2010 den Philips
Lighting Design Award und
spater den Preis ,Innovation
des Jahres 2014 2015 war
sie mit ihr im Fernsehformat
,Die Hohle des Lowen* zu
sehen.
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BESTECKE COUZON

PERSANE
C219

Schlank und elegant, aber gleichzeitig ein

klares Statement: So prasentiert sich diese

von weichen Formen und flieRenden Uber-
gangen gepragte, zeitgemaRe Linie fur den
designaffinen, modernen Gastronomiebetrieb.
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Menduléffel

MenUmesser Menugabel
Vollheft,
Chromstahl

238 mm 220 mm

/i
/

Espressoloffel Kuchengabel

104 mm 158 mm

220 mm

213 mm

Fischmesser

4
/

Dessertmesser Dessertgabel Dessertléffel OB
Vollheft, Vollhe
Chromstahl Chromsta

210 mm 194 mm 193 mm 193 mm

len, Daten, Fakten -
er findest Du alles:
C219

18/10
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STARKE

EDELSTAHL

HOCHGLANZEND


https://data.amefa.de/C219

COUZON

/

J 17T

MenUmesser Menigabel Menduléffel Dessertmesser Dessertgabel Dessertloffel Kaffeeloffel Espressoloffel

Vollheft, Vollheft,

Chromstahl Chromstahl

240 mm 220 mm 218 mm 210 mm 194 mm 194 mm 153 mm 115 mm
P

't/ /
Kuchengabel Fischmesser Fischgabel Butterstreicher
153 mm 220 mm 195 mm 175 mm

Du brauchst Zahlen, Daten, Fakten -
und Bilder? Hier findest Du alles:

data.amefa.de/C517
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STARKE EDELSTAHL HOCHGLANZEND
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https://data.amefa.de/C517
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Creative Cooking. Delicious Dining.
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