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#THEsolution

GELD SPAREN
Der Kauf zahlt sich nach weniger als 6 Monaten aus!

Beispiele:

-
I '
=)
s gy
Beim Kauf einer CL 50 Beim Kauf eines Robot Cook
Zeitersparnis = min. eine Stunde Zeitersparnis = min. 20min pro
pro Tag Schicht
'
\\ ! ! ,I
:(5p)= KREATIV SEIN
%, N Seiner Fantasie freien Lauf lassen

FRISCH HAUSGEMACHT REGIONAL SAISONAL
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ZWEI GERATE IN EINEM!

Das vielseitige und kompakte Kombigerat
aus Kutter und Gemuseschneider von
Robot-Coupe ist der tagliche Helfer fir alle
Koche, auch in den kleinsten Klichen.

________



KOMBIGERATE

KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

eERATE in 1!

Automatischer Wiederanlauf: - . GroBer
Bedienkomfort und - Einfiillaufsatz: fir
schnelle Verarbeitung © sperriges Gemiise

Deckel: ....................................................... .
Konzipiert fiir das Hinzufiigen
von Fliissigkeiten und
Zutaten wéhrend der

Runder Einfiillschacht
mit Exactitube-Stopfer:
« 2 58mm: fiir Iangliches

Verarbeitung ) — Gemiise
= « @39mm: fiir
kleinformatige Zutaten
Ergonomischer -t
Handgriff zu
leichteren
Handhabung

robot ¢f coupe’ robot ¢ coupe  Seitlicher

: Auswurf:

Y @ : Jo - platzsparend und
Easy & 4 ’ 55 b a0, : beutzerfreundch

Stufenlose Drehzahiregelung:
300 - 3.500 U/min fiir eine Vielzahl von
Anwendungsmaglichkeiten

eignet

-

ASYNCHRON

¢ INNOVATION ' ' MOTOR
Extra tiefliegendes Messer flir das Verarbeiten Auswahl von 28 Scheiben verflighar

von groBen und kleinen Mengen. Abnehmbares
glattes Messer im Lieferumfang enthalten.
Gezahntes und gekerbtes Messer lieferbar.

24 Ausgabe 2024/2025 robot ¢ coupe’



KUTTER-FUNKTION ..o

| ¥

S

Glattes Messer

im

Lieferumfang ‘
enthalten

!

GROB HACKEN FEIN HACKEN EMULSIONEN, SAUCEN

Gezahntes Messer

Zerkleinern
fiir
Backwaren

Krauter
und
Gewiirze

KRAUTER HACKEN GEWURZE HACKEN

GEMUSESCHNEIDER-FUNKTION ...
(/\\jSGHNEIDEN ; AT JULIENNE

T wind
5% ) i
! .‘i‘fﬁ 4\
~

T WELLENSCHNITT
(R
W
A RASPELN .
O :
. [ '-Ill S
e

ENTSAFTER- UND COULIS -FUNKTION

» Zubereitung von Obst- und Gemuseséften flr
Appetizer, Verrinen, Saucen, Suppen, Eisspeisen,
Smoothies, Marmeladen, Fruchtpasten usw.

* Verwendung als Coulis-Presse fiir die Zubereitung
von Saften mit viel Fruchtfleisch aus gekochtem
bzw. weichem Obst und Gemdise

* Verwendung als Zitruspresse flr Zitrusfriichte aller
Art

* lieferbar fiir R 201 XL, R 201 XL Ultra, R 301 Ultra, R 401, R 402, R 402 V.V.

Ausgabe 2024/2025 robot ¢fcoupe’ 25
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

G-I ]

RASPELN / SCHNEIDEN / WELLENSCHNITT / JULIENNE

R 201 XL Ultra

- Einphasig

-1 Drehzahl

- Auswurf in die Schiissel
- Entsafter-Kit*

R 201 XL

- Einphasig

-1 Drehzahl

- Auswurf in die Schussel
- Entsafter-Kit*

26 Ausgabe 2024/2025 robot ¢ coupe’
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R 301 Ultra

T 23
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@
- 3,7L

- Einphasig
-1 Drehzahl
- Entsafter-Kit*

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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RASPELN / SCHNEIDEN / WELLENSCHNITT / JULIENNE

+ WURFEL + POMMES FRITES
R402V.V. R502V.V. R752V.V.

\i%é?

S
Oy o4

- Einphasig - Einphasig ~ -Einphasig

- Stufenlose Drehzahlregelung - Stufenlose Drehzahlregelung - Stufenlose Drehzahlregelung
- Entsafter-Kit* - R-Mix® - R-Mix®
- Purieraufsatz* - Purier-Set*

« Einphasig oder dreiphasig - Dreiphasig - Dreiphasig
- 2 Drehzahlen -2 Drehzahlen -2 Drehzahlen
- Entsafter-Kit* - Plrieraufsatz* - Plrier-Set*

*Zuséatzlich lieferbar
R-Mix®: Mischfunktion durch Rickwartslauf

Modelle Maximale Menge Durchsatz als Anzahl der
als Kutter Gemiiseschneider Gedecke
R 201 XL /R 201 XL Ultra 1,0 kg 25kg/h 1 bis 50
R 301 Ultra 1,5 kg 50 kg/h 1 bis 100
R401/R402/R402V.V. 2,5kg 50 kg/h 1 bis 100
R502/R502V.V. 3,2kg 150 kg/h 50 bis 300
« Einphasig ;
-1 Drehzahl R752/R752V.V. 3,8kg 250 kg/h 200 bis 600

- Entsafter-Kit*

ZURUCK ZUR UBERSICHT Ausgabe 2024/2025 robot ¢ coupe’ 27




KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Momentbetrieb
Kutter

Messer

Gemuseschneider

o) (3B

Flache 87 cm?

R 201 XL

Asynchron

550 W
'Einphasig 230V
1500 U/min

v

2,9-Liter-SchUsseI aus Verbundwerkstoff mit Griff

Glatte Klingen aus Edelstahl
Im Lieferumfang enthalten

'Halbkreisfbrmige Einfulléffnung
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm

Auswurf :In die Schissel
Scheiben Schneidescheibe 2 mm - Reibescheibe 2mm
Im Lieferumfang enthalten
Wahlen Sie lhr R 201 XL
Wodell aus: R 201 XL 230V/50/1
2257
2 Scheiben 570

&

Wabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

(o

R 201 XL Uitra

Asynchron

550 W

Einphasig 230 V

1500 U/min

v

2,9-Liter-Schussel aus Edelstanhl

Glatte Klingen aus Edelstahl
Im Lieferumfang enthalten

Halbkreisférmige Einfulléffnung
Zylinderférmige Einfll6ffnung @ 58 mm
In die Schussel

Schneidescheibe 2 mm - Reibescheibe 2mm
Im Lieferumfang enthalten

R 201 XL Ultra
R 201 XL Ultra 230V/50/1

22590

2 Scheiben

R 201 XL / R 201 XL Ultra

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27138
Gekerbtes Messer Zum Hacken von Kréautern und Gewiirzen 27061

Zusatzliches glattes Messer 27055
Entsafter-Kit 27393
Zitruspresse 27392

28 Ausgabe 2024/2025 robot ¢ coupe’
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' Fléache 104 cm?
“ Eine Auswahl an
‘. l | Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R 301 Uitra

Motor Asynchron

Leistung 650 W

Netzspannung Einphasig 230 V

Drehzahl 1500 U/min

Momentbetrieb v

Kutter 3,7-Liter-SchUsseI aus Edelstahl
Messer Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Gemiiseschneider Halbkreisférmige Einfulldffnung 1,6 Liter
Zylinderformige Einfllléffnung @ 58 mm

Auswurf :Ununterbrochen
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten
Wahien Sie Ihr R 301 Ultra - 4 Scheiben

Modell aus:
R 301 Ultra 230V/50/1

4-Scheiben-Set
R 301 Ultra ohne Scheibe
R 301 Ultra 230V/50/1 2547

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27288
gz‘l'(v?jrrl;’g;s Messer Zum Hacken von Krautern und 27987
Zusétzliches glattes Messer 27286
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27278
Entsafter-Kit 27396
Zitruspresse 27395

Ausgabe 2024/2025 robot ¢fcoupe’ 29




KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

ENTSAFTER-KIT

* Zubereitung von Obst- und GemiUsesaften flir Appetizer, Verrinen, Saucen, Suppen, Eisspeisen, Smoothies,

Marmeladen, Fruchtpasten usw.

* Verwendung als Coulis-Presse flr die Zubereitung von Saften mit viel Fruchtfleisch aus gekochtem bzw.

weichem Obst und Gemise

* Verwendung als Zitruspresse fir Zitrusfriichte aller Art

* Ersetzt zahlreiche Handgeréte

VERWENDUNG ALS COULIS-PRESSE

GroBer Einflillschacht
75x 90 mm

HIMBEER-COULIS FUR

SORBETS COULIS FUR VERRINEN KOKOSMILCH

-+

EHE

o

VERWENDUNG ALS ZITRUSPRESSE

P P,

ZITRONENSAFT ZITRONENKUCHEN ORANGENSAFT

s
— —

Entsafter-Kit fiir R 201 XL / R 201 XL Ultra 27393
Entsafter-Kit fiir R 301 Ultra/ R 401 /R 402 /R 402 V.V 27396
Zitruspresse fiir R 201 XL /R 201 XL Ultra 27392
Zitruspresse fiir R 301 Ultra /R 401 /R 402 /R 402 V.V. 27395

30 Ausgabe 2024/2025 robot ) coupe’



Flache 104 cm?
“ Eine Auswahl an

Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R 401

Motor Asynchron
Leistung 700 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 1500 U/min

Momentbetrieb v

Motorblock :Metall
Kutter 4,5-Liter-Schiissel aus Edelstahl
Messer Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Gemuseschneider Halbkreisférmige Einfllléffnung 1,6 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm
Schussel aus Edelstahl

D-Clean Kit ~ Fldche 104 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R 402

Asynchron

750 W

Dreiphasig 400 V

750 U/min als GemUseschneider
1500 U/min als Kutter

v

Metall

4,5-Liter-Schissel aus Edelstahl

Glatte Klingen aus Edelstahl
Im Lieferumfang enthalten

Halbkreisférmige Einfulléffnung 1,6 Liter
Zylinderférmige Einfilléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Schussel aus Edelstahl

D-Clean Kit - Im Lieferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten Nicht im Lieferumfang enthalten
‘&'ﬂﬂﬁu"aslfi'"' R 401 - 4 Scheiben Art.-Nr. R 402 - 4 Scheiben Art.-Nr.
R 401 230V/50/1 2425 R 402 400V/50/3 2433
[m] et [m] 4-Scheiben-Set 1907 4-Scheiben-Set 1907
Of R 401 oo Schaive
E R 401 230V/50/1 2425 R 402 400V/50/3 2433
6-Scheiben-Set 1944W
— . A R 402 ohne Scheibe Art.-Nr.
Volistandiges Scheibenangebot S. 38 SSERiE_= R 402 400V/50/3 2433

R 401 / R 402

Wiabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

o

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27346
Gekerbtes Messer Zum Hacken von Krautern und Gewiirzen 27345
Zusétzliches glattes Messer 27344
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27342
Entsafter-Kit 27396
Zitruspresse 27395

Ausgabe 2024/2025 robot ¢t coupe’ 31
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER

D-Clean Kit ~ Fldache 104 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R 402 V.V.

Motor Asynchron

Leistung 1000 W

Netzspannung Einphasig 230 V

Drehzahl 300 bis 3500 U/min als Kutter

300 bis 1000 U/min als GemUseschneider
Momentbetrieb v

Motorblock Metall
Kutter 4,5-Liter-Schussel aus Edelstahl
Messer Glatte Klingen aus Edelstahl

Im Lieferumfang enthalten

Gemiiseschneider Halbkreisférmige Einfulloffnung 1,6 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm
und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang

enthalten
Schissel aus Edelstahl
D-Clean Kit Im Lieferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten
:\""’zzﬁ:‘:;:: thr R 402 V.V. - 4 Scheiben
R 402 V.V. 230V/50/1
[=] perty [m] 4-Scheiben-Set
O R 402 V.V. - 6 Scheiben
O [ R 402 V.V. 230V/50/1
6-Scheiben-Set
R 402 V.V. ohne Scheibe
R 402 V.V. 230V/50/1 2444
| Ra2vv.
Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27346
gs‘ll(v(iairrt:’;is Messer Zum Hacken von Kréutern und 97345
Zusatzliches glattes Messer 27344
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27342
Entsafter-Kit 27396
Zitruspresse 27395

32 Ausgabe 2024/2025 robot ) coupe’



Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl

Momentbetrieb
Motorblock
Kutter
Abstreifer
Messer

Gemuseschneider

D-Clean Kit
Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Wahlen Sie lhre
Optionen aus:

¥ 3

D-Clean Kit ~ Fldche 139 cm?
“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R 502

Asynchron

900 W

Dreiphasig 400 V

750 U/min bis 1500 U/min

v

Metall 7

5,9-Liter-Schiissel aus Edelstahl

Glatte Klingen aus Edelstahl - Im Lieferumfang
enthalten

Klingenreinigungswerkzeug - Im Lieferumfang
enthalten

'Halbkreisférmige Ein'fUIléffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
.enthalten 7

.Im Lieferumfang enthalten

Nicht im Lieferumfang enthalten

Flache 139 cm?

D-Clean Kit

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R502 V.V.

Asynchron

1500 W

Einphasig 230 V

300 bis 3500 U/min als Kutter

300 bis 1000 U/min als GemUseschneider
v

Metall

5,9—Liter—SchUsseﬁ aus Edelstahl

v

Glatte Klingen aus Edelstahl - Im Lieferumfang
enthalten

Klingenreinigungswerkzeug - Im Lieferumfang
enthalten

Halbkreisférmige Einfulldffnung 2,2 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten ,

Im Lieferumfang enthalten

Nicht im Lieferumfang enthalten

R 502 Gastronomie Catering Art.-Nr.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
6-Scheiben-Set 1929W 6-Scheiben-Set 1929W
R 502 Grobiichen ——Art-Ar.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
8-Scheiben-Set 1949W 8-Scheiben-Set 1949W
R 502 MuliCut At
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
16-Scheiben-Set 2022w 16-Scheiben-Set 2022w
R 502 ohne Scheibe Art.-Nr. R 502 V.V. ohne Scheibe Art.-Nr.
R 502 400V/50/3 2382 R 502 V.V. 230V/50-60/1 2390
Volsndges schenangeor s 50 N o
Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Messer Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27305
Gekerbtes Messer Zum Hacken von Krautern und Gewiirzen 27304
Zusatzliches glattes Messer 27303
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27320
Klingenreinigungswerkzeug 49258

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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KOMBIGERATE KUTTER & GEMUSESCHNEIDER
KOMBIGERATE R 752 UND R 752 V.V.

e Vielseitig, kompakt und noch leistungsstarker durch noch gréBeres Fassungsvermdgen
e Zeitschalter fir héheren Bedienkomfort
* Neues, noch besser auf Bedurfnisse der Kiichenchefs abgestimmtes Zubehér!

Auf alle GroBen von Obst und Gemiise angepasster Einfiillschacht

- Bequemes Arbeiten

+ Vorbeugung von MSE

- Weniger kérperliche
Anstrengung

aniti

XL-Einfiillschacht: Runder Einfiillschacht  Exactitube-Stopfer:

Bis zu 15 Tomaten @58 mm: Runder Einfiillschacht mit
oder 1 ganzer gleichméBiger Schnitt Exactitube-Stopfer @ 39 mm fiir

Kohlkopf langlicher Produkte das Schneiden Kkleiner und

: : schmaler Zutaten: Peperoni,
Gewdirzgurken, Spargel,
Friihlingszwiebeln, Bananen,
Erdbeeren, Weintrauben usw

preveeees Seitlicher Auswurf:
: Platzersparnis und
Bedienkomfort

3 il : . Deckel:
e -9 ] - Hinzufiigen von Fliissigkeiten wéhrend der

@ |NNUVT|0N Verarbeitung
‘ Besonders

benutzerfreundlich:
Hebel mit
Bewegungsunterstiitzung =

ermiidungsfreies Arbeiten Abstreifer:

Zum Abstreifen von Deckel
und Schiisselwand ohne

Zeitschalter: - Abschalten des Gerats

Noch hoéherer
Bedienkomfort, Prazision
und gleichmaBige

Verarbeitung 7,5-Liter-Schiissel mit
---benutzerfreundlichem
Easy oo A . Handgrif:
Guide [ | Zeltersp_arnls bei groBeren
Verarbeitungsmengen*
Motorleistung: -
Auch fiir die anspruchsvollsten Verarbeitungen Option fiir R 752 und R 752 V.V. Art.-Nr.
Gezahntes Edelstahlmesser Zum Zerkleinern fiir Backwaren 27308
Gekerbtes Edelstahimesser Zum Hacken von Krautern und Gewiirzen| 27307
Zusatzliches glattes Messer 27306
Kutteraufsatz (Schiissel, Deckel, Messer) 27318
\ | , Untere gezahnte Klinge 49162
3 Obere gezahnte Klinge 49163
Untere gekerbte Klinge 49164
Obere gekerbte Klinge 49165
) . Untere glatte Klinge 49160
_Edelstahlmesser Im Sortiment ays iiber Obere glatte Klinge 49161
Lieferumfang enthalten: 50_Sche|ben Piirier-Set 3 mm 28208
2_ abnehmbarg und lieferbar Piirier-Set 6 mm 28210
einstellbare Kiingen Antriebswellenblirste 49257

34 Ausgabe 2024/2025 robot@coupe@ * 5,9-Liter-Schiissel fiir R 502/ R 502 V.V. und 7,5-Liter-Schiissel fiir R 752/ R 752 V.V.



Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl

Momentbetrieb
Motorblock
Kutter
Abstreifer
Messer

Zubehor
Gemuseschneider

D-Clean Kit
Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Wahlen Sie

« lhre Optionen

hier aus:

D-Clean Kit ~ Fldche 227 cm?

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R 752

Asynchron

1800 W

Dreiphasig 400 VV

750 U/min bis 1500 U/min

v

Metall

:7,5-Liter-:SchiJsseI aQs Edelstahli

v

Ganz aus Edelstahl, glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

Antriebswellenbirste - Im Lieferumfang enthalien

Halbkreisformige Einfulléffnung 4,4 Liter
Zylinderformige Einfulléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

:Im Lieferumfang enthaiten 7
Nicht im Lieferumfang enthalten

R 752 Gastronomie Catering Art.-Nr.
R 752 400V/50/3 2113

Flache 227 cm?

D-Clean Kit

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

R752V.V.

Asynchron
1500 W -
Einphasig 230V

300 bis 3500 U/min als Kutter
300 bis 1000 U/min als GemUseschneider

v
Metall -
7,5-Liter-SchiJssel aus Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

Antriebswellenburste - Im Lieferumfang enthalten

Halbkreisformige Einfulléffnung 4,4 Liter
Zylinderformige Einfulléffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Im Lieferumfang erifhalten
Nicht im Lieferumfang enthalten

R 752 V.V. Gastronomie Catering  Art.-Nr.
R 752 V.V. 230V/50/1 2115

6-Scheiben-Set 1929W

R 752 GroBkiichen Art.-Nr.

R 752 400V/50/3 2113

6-Scheiben-Set 1929W

R 752 V.V. GroBkiichen Art.-Nr.

R 752 V.V. 230V/50/1 2115

8-Scheiben-Set 1949W

R 752 MultiCut Art.-Nr.

8-Scheiben-Set 1949W

R 752 V.V. MultiCut Art.-Nr.

R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115

16-Scheiben-Set 2022w 16-Scheiben-Set 2022w
R 752 ohne Scheibe Art.-Nr. R 752 V.V. ohne Scheibe Art.-Nr.

R 752 400V/50/3 2113 R 752 V.V. 230V/50/1 2115

Volisténdiges Scheibenangebot S. 38

ZURUCK ZUR UBERSICHT
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SCHEIBENUBERSICHT

abe 2024/2025 robot ¢ coupe’



DIE GROSSTE AUSWAHL AN
SCHEIBEN

Auswahl von Uber 50 Scheiben zum Reiben und
Schneiden in Streifen, Stdbchen, Pommes Frites,
Wiirfel aller GréBen sowie in Waffelform mit
einwandfreiem Schnitt in kiirzester Zeit. Sparen Sie
mehrere Stunden Zeit pro Tag mit den Kombigeréaten
und Gemuseschneidern von Robot-Coupe.

SCHEIBEN




SCHEIBENUBERSICHT

ESSENTIAL Serien 1-4 EXPERT Serien 5-7
- R 752/R 752 V.V.
R:?;mx hlltl::a A'A SCHEI BEN CL 50/CL 50 Ultra
R 401 CL 52 /CL 55
CL 60/CL 60 V.V.
SCHNEIDESCHEIBEN Mandeln 0,6 mm 28166W 28166W
0,8 mm 28069W 28069W
27051 27051 1mm 28062W 28062W
27555 27555 2 mm 28063W 28063W
27086 27086 3mm 28064W 28064W
27566 27566 4 mm 28004W 28004W
’ :} 27087 27087 5 mm 28065W 28065W
(’t 3 ; 27786 27786 6 mm 28196W 28196W
@ 8 mm 28066W 28066W
10 mm 28067W 28067W
14 mm 28068W
gekochte Kartoffeln 4 mm 27244W 27244W
gekochte Kartoffeln 6 mm 27245W 27245W
. WELLENSCHEIBEN 27621 27621 2mm 27068W 27068W
3mm 27069W 27069W
5 mm 27070W 27070W
REIBESCHEIBEN 27588 27588 27148 1,5 mm 28056W 28056W
27577 27577 127149 2mm 28057W 28057W
27511 27511 27150 3mm 28058W 28058W
4 mm 28073W 28073W
5mm 28059W 28059W
27046 27046 6 mm
7mm 28016W 28016W
27632 27632 9mm 28060W 28060W
27764 27764 Parmesan 28061W 28061W
27191 27191 Rostis 27164W 27164W
s Rohe Kartoffeln 27219W 27219W
2 27078 27078 Meerettich 0,7 mm
27079 27079 Meerettich 1 mm 28055W 28055W
27130 27130 Meerettich 1,3 mm
JULIENNESCHEIBEN 1 X 8 mm (Tagliatelle) 28172W 28172W
1 X 26 (zwiebeln/Kohl) 28153W 28153W
27080 27080 2x4 mm 27072W 27072W
i 27081 27081 2x6 mm 27066W 27066W
2x8 mm 27067W 27067W
o ﬁ 2 x 10 mm (Tagliatelle) 28173W 28173W
'*..v_-f 27599 27599 2x2mm 28051W 28051W
il 2,5x2,5mm 28195W 28195W
" 3x3mm 28101W 28101W
19}‘, 27047 27047 4x4mm 28052W 28052W
-1 27610 27610 6x 6 mm 28053W 28053W
27048 27048 8 x8 mm 28054W 28054W

38 Ausgabe 2024/2025 robot ¢ coupe’ ZURUCK ZUR UBERSICHT


































Volistandiges Scheibenangebot S. 38 : e

7 +
KOMPLETTE WORFEL-SETS 3
. Expert : CL 50, CL 50 Ultra, CL 50 Gourmet, CL 52, CL 55, CL 60, R 502, R 502 V.V,
R752,R752V.V.

[l Essential : CL 40, R 402, R 402 V.V.

5x5x5 mm 8x8x8 mm 10x10x10 mm 12x12x12 mm*

Art.-Nr. 28110W Art.-Nr. 28111W Art.-Nr. 28112W Art.-Nr. 28197W

Art.-Nr. 27513W Art.-Nr. 27514W Art.-Nr. 27515W

TS 2

oV J <

S e %, _ s "4
, « 28N .7 5y

o v L w Y

¥
¢ e =
14x14x5 mm 14x14x10 mm 14x14x14 mm* 20x20x20 mm*
@ Art.-Nr. 28181W Art.-Nr. 28179W Art.-Nr. 28113W Art.-Nr. 28114W
I ‘--' ‘ ﬁ.
* : _— - - E t r { '.
VE ""d‘ ‘ —
— = @ . ;‘
. ‘* " by N -n_fk L | S }
agen .- " SR T
25x25x25 mm* 50x70x25 mm*
Art.-Nr. 28115W Salat

Art.-Nr. 28180W

LY ,
s R
. *

* * auBer CL 50 Gourmet
' EQSYCICAN XPIESS ..ottt

Die Abfallvermeidungslésung fiir die Reinigung der EXPERT- « Schnell, leichtes Reinigen
Wiirfelgatter von R 502 bis R 752 und CL 50 bis CL 60 - * Kein Verlust von Wareneinsatz

8 mm 49305 : ‘l:?- -

10 mm 49309 I B

12 mm 49313 ¢er 4%

14 mm 49314 # TR

- s
‘m oy’
D= AN Kt e

Reinigungsgerit fiir Wiirfelgatter
5mm, 8 mm, 10 mm, 12 mm

. Gatterhalterung 3

» Essential R 402 - CL 40

* Expert R 502 - R 752 und CL 50 - CL 60 und 14 mm
-
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Reinigungsgerat
fiir Wiirfelgatter




SCHEIBENUBERSICHT Volistiandiges Scheibenangebot S. 38 : e
NEUE SCHNITTE

BRUNOISES S CL 50 GOURMET

@ 2X2X2 mm @ 3x3x3 mm 4x4x4 mm
Art.-Nr. 28174W Art.-Nr. 28175W Art.-Nr. 28176W

] 5% =]
WAFFELSCHNITT =+~ SEke: CL 50 GOURMET
M cL 50 Gourmet %?ﬁ
ooo 2mm = &= 3mm
D ooo D Art.-Nr. 28198W ” (=) [o) [l ” Art.-Nr. 28199W
IDDDI .DDD'
s
Seetly
Rathest
ﬂ . \.:.:__;.- .u‘: 1:::_ il
5 (g™ " : 4
B A AN
2 B LR
.‘.i‘l ‘l"-;:“t‘ r1

6 mm
Art.-Nr. 28178W

Griine Piktogramme im MaBstab 1:1
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HAUSGEMACHTE GERICHTE MIT ROBOT-COUPE

Verarbeiten Sie Ihre Kartoffeln und bieten Sie "hausgemachte Gerichte" an.

Robot-Coupe bietet viele Losungen fur hausgemachte Kartoffelgerichte mit oder ohne
Schale, zum Beispiel:

Pommes Frites in allen GroBen!

- "'-._:7\/. p\\ > -

‘xt‘%{;“-\ :"*kG‘ :-:;\ ___\d%

6 X6 mm 8x8mm 8x16 mm 10x10 mm 10x 16 mm

Kartoffelstroh Julienne Waffelschnitt

2x2mm 6 x6 mm 2x2mm
"""""" aroffelwirfl  Chps  Bratiarofin  Kartoftelpiree
“ )
> of W,
> v ¢,/
14 x 14 mm oder 20 x 20 mm 1 oder 2 mm 5mm
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE  Seite 54
GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE = Seite 66
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DIE GROSSTE AUSWAHL AN
SCHEIBEN!

Mit den Gemiseschneidern sparen Sie mehrere
Stunden Zeit pro Tag. Ob beim Reiben und
Schneiden in Streifen, Wiirfel aller GréB8en und
Pommes Frites oder beim Zubereiten von
Kartoffelplree.
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GEMUSESCHNEIDER

TISCHGERATE

GroBer Einfiillaufsatz —....................................... : : Zylinderformige Einfiilléffnung

Zum Einfilllen sperriger Lebensmittel : : - © 58 mm fir gleichmaBiges

wie Kohl, Auberginen usw. und zum Schneiden langlicher Gemiisesorten
optimalen Einfilllen anderer - © 39 mm zum Schneiden von
Gemiisesorten schmalem Obst und Gemiise, wie z.B.
Peperoni, Gewiirzgurken, Hartwurst,
Spargel, Friihlingszwiebeln, Bananen,
Erdbeeren, Trauben - Dank des
Exactitube-Stopfers

Scharnier mit Stift

Zum einfachen Abnehmen
des Deckels und zur
besonders einfachen
Reinigung

ASYNCHRON
MOTOR

Easy ...................................
Guide

Seitliéher Auswurf
Platzsparend und
benutzerfreundlich

Motorblock aus
Edelstahl

Mehr als 50 Scheiben zum Raspeln oder Schneiden mit glattem oder
gewelltem Schnitt, in Stabchen, Streifen, Wiirfel oder Pommes Frites
lieferbar

¢ INNOVATION —
EXACTITUBE-STOPFER / :

Der Geheimtipp fir auBergewohnliche
Schnitte!

Zum Schneiden von schmalen Zutaten:
Peperoni, Gewirzgurken, Hartwurst,
Spargel, Friihlingszwiebeln, Bananen,
Erdbeeren, Trauben
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EINE UBERAUS GROSSE AUSWAHL AN SCHEIBEN!

Die GemUseschneider von Robot-Coupe verfligen iber mehr als 50 Scheiben zum Schneiden
von Obst und Gemdse, aber auch von Kése und sogar Hartwurst.

PURIERFUNKTION
CL 50, CL 52, CL 55, CL 60

- Einfiillaufsatz
y (nur fiir CL 50 und CL 50
Ultra)

Schaberfliigel

Piiriersieb: :
3 mmoder 6 mm Piirier-Set

Spezialauswurf-
scheibe fiir Piiree

Der Piirieraufsatz besteht aus:

- Einflllaufsatz zum leichteren Einflllen von
Kartoffeln (fir CL 50 und CL 50 Ultra)

- Schaberfllgel

- Spezialgitter (Durchmesser 3 oder 6 mm)

- Spezialauswurfscheibe

Piirieraufsatz @ 3 mm (CL50 und RCL 50 Ultra) @b+ @ | 28207
Piirier-Set @ 3 mm (2] 28208
Piirieraufsatz @ 6 mm (CL50 und RCL 50 Ultra) €D+ @ 28209
Piirier-Set @ 6 mm (2] 28210
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE

=] IO (5]

Durchsatz/Std. Bis zu 50 kg Bis zu 150 kg
REIBEN / SCHNEIDEN / WELLEN / JULIENNE
+ WURFEL + POMMES FRITES

+ BRUNOISE und WAFFELSCHNITT
+ PETERSILIEN UND KUCHENKRAUTER

CL 50 Gourmet

- Einphasig oder Dreiphasig
-1 Drehzahl

CL 50 Ultra

-
¥

- Einphasig oder Dreiphasig
-1 oder 2 Drehzahlen
- Plrieraufsatz*

CL 40 CL 50

- Einphasig - Einphasig oder Dreiphasig
-1 Drehzahl -1 oder 2 Drehzahlen
- Purieraufsatz*

Rl e * zusatzliches Zubehor
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S D

Bis zu 150 kg Bis zu 250 kg

REIBEN / SCHNEIDEN / WELLEN / JULIENNE

+ WORFEL + POMMES FRITES

- Einphasig oder Dreiphasig
-1 Drehzahl
- Purier-Set
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GEMUSESCHNEIDER TISCHGERATE
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Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Einfiilléffnungen

Deckel und
Schiissel

Motorblock
D-Clean Kit
Scheiben

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Flache 104 cm?

D-Clean Kit

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

CL 40

Asynchron

500 W
Einphasig 230 V
500 U/min

Halbkreisférmige Einfulléffnung

Zylinderférmige Einfll6ffnung @ 58 mm

und 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Deckel aus Verbundwerkstoff und Schissel aus
Edelstahl

Metall
Im Lieferumfang enthalten
Nicht im Lieferumfang enthalten

CL 40 - 4 Scheiben Art.-Nr.

CL 40 230V/50/1 24570
4-Scheiben-Set 1963 |
CL 40 230V/50/1 24570
6-Scheiben-Set 1944W
CL 40 ohne Scheibe Art.-Nr.

' CL 40 230V/50/1 24570

Vollstédndiges Scheibenangebot S. 38{ —_

































600
1200+
600 kg

REIBEN / SCHNEIDEN / WELLEN / JULIENNE
+ WURFEL + POMMES FRITES

CL 60 Hebelarm

...................................... &FTB%
: o0
B : -~ CL60Workstation

- Dreiphasig
-2 Drehzahlen
- Plrier-Set*

- Dreiphasig
-2 Drehzahlen
- Plrierset

- Dreiphasig oder einphasig

- 2 Drehzahlen oder stufenlose ‘
Drehzahlregelung

- Purier-Set*
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

Flache 227 cm? D-Clean Kit ~ Flache 227 cm?
“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden

Sie auf Seite 41 ”

D-Clean Kit

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden
Sie auf Seite 41 ”

CL 55 Hebelarm CL 55 mit 2 Einfuillaufsatzen

Motor Asynchron Asynchron
Leistung 1100 W 1100 W
Netzspannung Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V
Drehzahl 375 U/min - 750 U/min 375 U/min - 750 U/min
Einfillofinungen  Einfiillaufsatz mit Hebelarm 4,4 Liter Automatischer Einfiillaufsatz aus Edelstahl
Zylinderformige Einfllléffnung @ 58 mm und Einflllaufsatz mit Hebelarm 4,4 Liter
@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang Zylinderformige Einfllléffnung @ 58 mm und
enthalten @ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten
Deckel und Metal Metal
Schissel
Motorblock Edelstahl Edelstahl
Fahrbarer Sockel  Edelstahl mit 2 feststellbaren Rollen Edelstahl mit 2 feststellbaren Rollen
Zubehor Antriebswellenburste - Im Lieferumfang enthalten Antriebswellenburste - Im Lieferumfang enthalten
D-Clean Kit Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten Nicht im Lieferumfang enthalten
mgg:ﬂ‘asl::: hr CL 55 Hebelarm Gastronomie Art.-Nr.
CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214 CL 55 mit 2 Einfiillaufsatzen 400V/50/3 2211
Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W Set Gastronomie - 6 Scheiben 1929W
CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214 CL 55 mit 2 Einfiillaufsatzen 400V/50/3 2211
Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W
CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214 CL 55 mit 2 Einfiillaufsatzen 400V/50/3 2211
16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022w 16-Scheiben-Set "MultiCut" 2022w
CL 55 Hebelarm ohne Scheibe Art.-Nr. CL 55 ohne Scheibe

CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214 CL 55 mit 2 Einfillaufsitzen 400V/50/3 2211

Volistidndiges Scheibenangebot S. 38 |
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ZUBEHOR CL 55

L]

Automatischer Einfiillaufsatz Einfiillaufsatz mit Hebelarm
Art.-Nr. 28170 mit integrierter Rohre (Fldche 227 cm?)
Art.-Nr. 39673

Einfilllaufsatz mit 4 Rohren Einfilllaufsatz mit senkrechter und
2 Rohren @ 50 mm schriger Rohre

2 Rohren @ 70 mm Art.-Nr. 28155

Art.-Nr. 28161

Piirier-Set Exactitube-Stopfer

Art.-Nr. 28208 @ 3 mm Art.-Nr. 49221
Art.-Nr. 28210 @ 6 mm

Antriebswellenbiirste
Art.-Nr. 49257

Verstellbarer Wagen Fahrbares Zubehorregal fiir

fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 16 Scheiben, 8 Wiirfelgatter und
wird ohne Behdlter geliefert 3 Einflillaufsatze, inkl. einem GN 1/1
Art.-Nr. 49128 (Zubehdr nicht im Lieferumfang
enthalten)
Art.-Nr. 49132
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

CL 55 Workstation

s zu
1200 kg

Gemiise pro
Stunde

Komplettlosung n

Auf 3 Hohen .
VERSTELLBARER WAGEN Fldche 227 cm?
Zum bequemen Transportieren und

Einfilllen von Obst und Gemiise 5

sowie zum Verstauen von Zubehor

Deckel und
Schiissel

Zubehor

Scheiben

72 Ausgabe 2024/2025 robot ¢ coupe’

D-Clean Kit

CL 55 Workstation

Asynchron

Automatischer Einflllaufsatz aus Edelstahl
Einfullaufsatz mit Hebelarm 4,4 Liter
Zylinderférmige Einfulléffnung @ 58 mm und

© 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang CL 55 Workstation Art.-Nr.
_enthaten CL 55 Workstation 400V/50/3 2287W
Metall
~ Edelstanl

Fahrbares Gestell mit 2 feststellbaren Rollen
Im Lieferumfang enthalten

Einstellbarer Wagen fir GN 1/1 (3 Hohen)

Im Lieferumfang enthalten

Plrier-Set - Im Lieferumfang enthalten
Antriebswellenbirste - Im Lieferumfang enthalten

16-Scheiben-Set ,MultiCut® - Im Lieferumfang
enthalten

ZURUCK ZUR UBERSICHT



KOMPLETTE ZUBEHOR-AUSSTATUNG IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN!

Automatischer Einfiillaufsatz
Fiir alle Gemiisearten in groBen Mengen (Tomaten,
Zwiebeln, Kartoffeln usw.)

Einfiillaufsatz mit Hebelarm
Besonders fiir sperriges Gemiise
wie Kohl oder Knollensellerie

Workstation-Set
16 Scheiben Im Lieferumfang enthalten

1mm 4 mm

2mm 1.5mm 3mm

Schneidescheiben Reibescheiben

5x5x5mm 10x10x 10 mm 20 x 20 x 20 mm
Wiirfelgatter
10x 10 mm 25x2.5mm 2x10 mm 4 x4 mm
Pommes-Frites Julienne

4 Scheiben-Wandhalterungen fiir 16 Scheiben

ZURUCK ZUR UBERSICHT

Exactitube-Stopfer

Zum Schneiden von Obst und kleinem Gemiise:
Peperoni, Gewiirzgurken, Hartwurst, Spargel,
Friihlingszwiebeln, Bananen, Erdbeeren, Weintrauben

usw.

Ll [

Piirier-Set 3 mm
Zum leichten Zubereiten von frischem und hochwerti-

gem Kartoffelpiiree in groBen Mengen

Antriebswellenbiirste

Einstellbarer Wagen fiir GN 1/1
Zum bequemen Transportieren und Einfiillen von Obst
und Gemiise sowie zum Verstauen von Zubehor

‘ Verstaumodus

Verarbeitungsmodus
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

Flache 227 cm?

Flache 227 cm?

D-Clean Kit D-Clean Kit

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden

“ Eine Auswahl an
Scheiben-Sets finden

Sie auf Seite 41 ” Sie auf Seite 41
J L
-
CL 60 Hebelarm CL 60 mit 2 Einfullaufsatzen
Motor Asynchrqn Asynchron
Leistung 1500W isoow
Netzspanngngw .Dreiphasrirg 400V Dreiphasig 400V
Drehzahl 375 U/min und 750 U/min 375 U/min und 750 U/min

Einflllaufsatze Einfillaufsatz mit Hebelarm 4,9 Liter
Zylinderférmige Einfllléffnung @ 58 mm und

@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang

enthalten
Schissel ~ Edelstahl
Motorblock Edelstahl B - B
Ausgestattet mit 1 héhenverstellbarer FuB fir jeden Untergrund
2 Rollen

1 Edelstahlbox fur Schneidewerkzeuge

Automatischer Einflllaufsatz aus Edelstahl
Einflllaufsatz mit Hebelarm 4,4 Liter
Zylinderférmige Einfllléffnung @ 58 mm und
@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

Edelstahl
Edelstght

1 héhenverstellbarer FuB fir jeden Untergrund
2 Rollen
1 Edelstahlbox fur Schneidewerkzeuge

Zubehor Antriebswellenbirste - Im Lieferumfang enthalten Antriebswellenbirste - Im Lieferumfang enthalten
D-Clean Kit Im Lieferumfang enthalten Im Lieferumfang enthalten
Scheiben Nicht im Lieferumfang enthalten Nicht im Lieferumfang enthalten
:\Alllimjrasui:: Ihr CL 60 Hebelarm Gastronomie Art.-Nr.

CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319 CL 60 mit 2 Einfiillaufsatzen 400V/50/3 2325
[OkaHO] Set Gastronomie - 6 Scheiben 1920W Set Gastronorie - 6 Scheiben 19290
ﬁzéfas CL 60 Hebelarm GroBkiichen Art.-Nr.
Eﬂ CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319 CL 60 mit 2 Einfiillaufsatzen 400V/50/3 2325

Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W Set GroBkiichen - 8 Scheiben 1949W

CL 60 Hebelarm ohne Scheibe Art.-Nr. CL 60 mit 2 E. ohne Scheibe Art.-Nr.
CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319 CL 60 mit 2 Einfiillaufsatzen 400V/50/3 2325

Vollsténdiges Scheibenangebot S. 38
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e ’ Erfordert die Verwendung eines
") e Fehlerstromschutzschalters vom Typ A.
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ZUBEHOR CL 60

Automatischer Einfiillaufsatz Einfiillaufsatz mit Hebelarm
Mit Ladeplatte Art.-Nr. 39680
Art.-Nr. 39681

Einfiillaufsatz mit 4 Rohren Einfiillaufsatz mit senkrechter
2 Rohren @ 50 mm und schriger Rohre

2 Rohren @ 70 mm Art.-Nr. 28157

Art.-Nr. 28162

Piirier-Set Exactitube-Stopfer
Art.-Nr. 28208 @ 3 mm Art.-Nr. 49221
Art.-Nr. 28210 @ 6 mm

—
Antriebswellenbiirste
Art.-Nr. 49257
-
Ergo-Mobil-Wagen Fahrbares Zubehdrregal fiir
Wird ohne Behdlter geliefert 16 Scheiben, 8 Wiirfelgatter und
Fiir 3 GN-Behalter 1/1 3 Einfiillaufsétze, inkl. einem GN 1/1
Art.-Nr. 49066 (Zubehor nicht im Lieferumfang
enthalten)
Art.-Nr. 49132
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GEMUSESCHNEIDER STANDGERATE

Hohenverstellbarer FuB fiir
jede Art von Untergrund

Motor

Einflillaufsatze

Deckel und
Schiissel

Zubehor

Scheiben
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CL 60 Workstation

Asynchron

Automatischer Einflllaufsatz aus Edelstahl
Einfullaufsatz mit Hebelarm 4,9 Liter
Zylinderférmige Einfllléffnung @ 58 mm und

@ 39 mm, Exactitube-Stopfer - Im Lieferumfang
enthalten

4 Rohren: 2 Rohren @ 50mm und 2 Réhren @ 70mm

Metall

Edelstahl

1 héhenverstellbarer FuB fir jeden Untergrund
2 Rollen, 1 Edelstahlbox fiir Schneidewerkzeuge

Zubehor Ergo-Mobil-Wagen mit 3 GN-Behéltern
1/1 - Im Lieferumfang enthalten

Fahrbares Regal fiir Zubehdr mit 1 GN-Behéalter
1/1 - Im Lieferumfang enthalten

Purier-Set 3 mm - Im Lieferumfang enthalien
Antriebswellenburste - Im Lieferumfang enthalten

Im Lieferumfang enthalten

16-Scheiben-Set ,MultiCut® - Im Lieferumfang
enthalten

s
1800 kg

CL 60 Workstation  comice o
Komplettlosung \ /
FAHRBARES REGAL :

FUR ZUBEHOR

i -fl ’_i
AT

CL 60 Workstation
CL 60 Workstation - 400V/50/3

D-Clean Kit

Art.-Nr.
2300W

ZURUCK ZUR UBERSICHT



KOMPLETTE ZUBEHOR-AUSSTATUNG IM LIEFERUMFANG ENTHALTEN!

Automatischer Einfiillaufsatz Einfiillaufsatz mit Einfiillaufsatz mit

Fiir alle Gemiisearten in groBen Men- Hebelarm 4 Rohren

gen (Tomaten, Zwiebeln, Kartoffeln Besonders fiir sperriges Gemiise Zum Schneiden von langlichen
usw.) wie Kohl oder Knollensellerie Gemiisesorten wie Salatgurken

und Zucchini

Exactitube-Stopfer Piirier-Set 3 mm Fahrbares Regal fiir Zubehor

Zum Schneiden von Obst und ~ Zum leichten Zubereiten von Zum Verstauen und Transportieren des Workstation-
kleinem Gemiise: Peperoni, frischem und hochwertigem Zubehors!

Gew(irzgurken, Hartwurst, Kartoffelpiiree in groBen Platte fiir 16 Scheiben und 8 Wiirfelgatter. GN-Behalter 1/1
Spargel, Friihlingszwiebeln, Mengen flir Kiichenutensilien

Bananen, Erdbeeren,
Weintrauben usw.

I

Antriebswellenbiirste

| —

Workstation-Set
16 Scheiben Im Lieferumfang enthalten

2mm 4 mm 1.5mm 3mm

Schneidescheiben Reibescheiben
L] L -
Ergo-Mobil-Wagen
5x5x%5mm 10x10x 10 mm 20 20 X 20 mm Zum Transportieren und
Wiirfelgatter Einfiillen von Obst und

Gemiise sowie zum

L i Verstauen von Zubehor.
L f 3 GN-Behalter 1/1
10x10 mm 2.5x2.5mm 2x10mm 4x4mm werden mltge“efert'
Pommes-Frites Julienne

4 Scheiben-Wandhalterungen fiir 16 Scheiben
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KUTTER

TISCHKUTTER Seite 80
VERTIKALKUTTER  Seite 90

L!’
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Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Momentbetrieb
Schissel
Messer

R-Vac®*

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Wiéhlen Sie lhre
Optionen aus:

R10

Asynchron

2600 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

11,5 Liter Edelstahl

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

R 10 400V/50/3 21391 R 10 SV 400V/50/3 2044

R10SV

Asynchron

2600 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

11,5 Liter Edelstahl

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

Vv (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

R 10 alle Modelle

Zusitzlich lieferbar Art.-Nr.
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 27384
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 27386
Zusétzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 27382
Gezahnte Klinge 59281
Gekerbte Klinge 59282
Glatte Klinge 59280
Vakuumadapter R-VAC® 29996
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?%/Std. 69012
Kleine Schiissel zusétzlich lieferbar Art.-Nr.
4,5-Liter-Edelstahlschiissel fiir R 10-R 15 Glattes Edelstahlmesser 27375
Gezahntes Edelstahimesser 27107
Zusétzliches glattes Edelstahimesser 27106

| Gezahnte Klinge 101801S
Glatte Klinge 101800S

* Mehr zum Vakuumsystem R-Vac® auf Seite 91
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VERTIKALKUTTER

~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~~ Der transparente dichte Deckel wird mit
einer einzigen Handbewegung geschlossen.
Deckel und Dichtring im Handumdrehen

abnehmbar.
ASYNCHRON
MOTOR R O - DECKELWISCHER
N Fiir eine optimale Kontrolle wéhrend
E der Verarbeitung
ASY :
Guide E!bﬁg
e
(=]
BEDIENFELD -------vvvvvvvvvmmmeeeeeeeeeeeeeieie

Zeitschalter von 0 bis 15 Minuten, S_GHﬁSSEL-F_!ESTSTE!.LHEBEL
versenkte Edelstahltasten und Benutzerfreundlicher Hebel fiir das Kippen der
Momentbetrieb fiir hihere Schiissel in schrége oder waagerechte Stellung

Schnittprazision

¢ INNOVATION

EXTRA TIEF LIEGENDES MESSER
Neues, von Robot-Coupe patentiertes
Klingenprofil fiir optimale Schnittqualitat

GESTELL AUS EDELSTAHL

GroBzligig ausgelegtes dreibeiniges Gestell
ganz aus Edelstahl fiir absolute
Standfestigkeit, Platzersparnis und leichte
Reinigung

ROLLEN INBEGRIFFEN
3 einziehbare Rollen fiir leichten
Transport und leichte Reinigung

EDELSTAHLSCHUSSEL
: Kipp- und herausnehmbare
OO ==l Schiissel fiir leichtes Entleeren
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Glattes Messer *
—4 im Lieferumfang
| enthalten

; |
GROB HACKEN

SAUCEN, EMULSIONEN

Zum Kneten
= und
il Zerkleinern

KNETEN

Gekerbtes Messer

Fiir Krauter

und
Gewiirze

KRAUTER HACKEN GEWURZE HACKEN

Das R-VAC® -System ermdglicht eine Verarbeitung unter
Luftabschluss und gewéhrleistet so eine unvergleichliche
Endproduktqualitdt beim Herstellen von Fischcremes, feinen
Fillungen, Gemisepasteten, Ganache usw.

Die Vorteile der Verarbeitung unter Luftabschluss:

» Langere Haltbarkeit

» Bessere Prasentation

» Optimale Entfaltung von Aroma und Geschmack
* Leichteres Garen
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VERTIKALKUTTER

e @ O

Menge*: 3 bis9kg 3 bis12 kg 4 bis 14 kg
2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min
R15 R 20 R 23
3 '-
20L |'
ﬂ )
- Dreiphasig / / - Dreiphasig: ' - Dreiphasig
- R-Vac® - R-Vac® & . R-Vac®
Menge*: 4 bis 17 kg 6 bis 27 kg 6 bis 36 kg
2 DREHZAHLEN 1500 und 3000 U/min
R 30 R45 R 60

|
- ' - Dreiphasig - Dreiphasig - ~ -Dreiphasig
- R-Vac® e - R-Vac® & . RVac®
* Verarbeitungsmenge pro Arbeitsgang R-Vac® : Vakuumsystem zusétzlich lieferbar

VERARBEITUNGSMOGLICHKEITEN

Maximales Fassungsvermdgen .
Modelle Hacken Emulgieren Teig" Zerkleinern Ag;gg(lﬂt(l: ' tl‘llr?gryzl('ibai:er
(bis) (bis) (bis) (bis)
R15 6 kg 9kg 7,0 kg 7,0kg 50 bis 250
R20 8 kg 12 kg 10,0 kg 10,0 kg 50 bis 300
R23 10 kg 14 kg 11,5 kg 11,5 kg 100b!s400 1 bis 4 min
R30 12 kg 17 kg 14,0 kg 14,0 kg 100 bis 500
R45 18 kg 27 kg 22,5 kg 22,5 kg 200 bis 1 000
R60 25 kg 36 kg 30,0 kg 30,0 kg 300 bis 3 000

* Menge Hefeteig mit einem Wasseranteil von 60 % Tischgeriite siehe Seite 82
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R15 R15SV R 20 R 20 SV

Motor Asynchron Asynchron Asynchron Asynchron

Leistung 3000 W 3000 W 4400 W 4400 W

Netzspannung Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V
Drehzahl 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min 1500 und 3000 U/min
Momentbetrieb v v v v

Schissel 15 Liter Edelstahl 15 Liter Edelstahl 20 Liter Edelstahl 20 Liter Edelstahl
Messer Ganz aus Edelstahl, 3 Ganz aus Edelstahl, 3 Ganz aus Edelstahl, 3 Ganz aus Edelstahl, 3

glatte Klingen abnehm-  glatte Klingen abnehm-  glatte Klingen abnehm-  glatte Klingen abnehm-
bar und justierbar - Im bar und justierbar - Im bar und justierbar - Im bar und justierbar - Im

Lieferumfang enthalten Lieferumfang enthalten Lieferumfang enthalten Lieferumfang enthalten
R-Vac®* - v - v
(Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar) (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)
Wiéhlen Sie lhr
Modell aus:

R15 51491 R15 SV 2048 R20 51591 R20 SV 2052

Il‘-l
%% 400V/50/3 400v/50/3 400v/50/3 400v/50/3
Eﬁﬁ R15/R20

Wahien Sle lhre Optionen Art.-Nr.
Optionen aus:
Gezahntes Edelstahlmesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 57098
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 57099
Zusétzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57097
Gezahnte Klinge 59393
Gekerbte Klinge 59359
Glatte Klinge 59392
Vakuumadapter R-VAC® 29996
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?/Std. 69012
| Ri5
Kleine Schiissel zusétzlich lieferbar Art.-Nr.
4,5-Liter-Edelstahlschiissel fiir R 15 mit glattem Edelstahimesser 27375
Gezahntes Edelstahimesser 27107
Zusétzliches glattes Edelstahimesser 27106
| Gezahnte Klinge 101801S
Glatte Klinge 101800S

* Mehr zum Vakuumsystem R-Vac® auf Seite 91
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VERTIKALKUTTER

Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Momentbetrieb

Schiissel
Deckelwischer
Messer

3 einziehbare
Rollen

R-Vac®

Wihlen Sie lhr
Modell aus:

EERE
5

Wahlen Sie Ihre
Optionen aus:

[
. 1 Verstellbarer Wagen
flir GN-1/1-Behalter
l" = (3 Hohen)
— 2 - Wird ohne Behélter
@ @ geliefert
Art.-Nr. 49128
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R23

Asynchron

4500 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

Bedienfeld (IP 65) mit
digitalem Zeitschalter

23 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte
Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

v

R 23 400V/50/3 | 51331C

R 23SV

Asynchron

4500 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

v

23 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte
Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

v

V' (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

R 23 SV 400V/50/3 | 2100C

R 23 alle Modelle

Optionen Art.-Nr.
S:éall(hnr:ti?\ Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern 57070
ggvlzei:irrties Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und 57072
Zusatzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57069
Gezahnte Klinge 118294S
Gekerbte Klinge 118292S
Glatte Klinge 118217S
Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 49128
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?%/Std. 69012




Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Momentbetrieb

Bedienfeld (IP 65) mit
digitalem Zeitschalter

Schiissel
Deckelwischer
Messer

3 einziehbare
Rollen

R-Vac®

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

R 30

Asynchron

5400 W

Dreiphasig 400V
1500 und 3000 U/min
v

28 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

v

R 30 400v/50/3 52331C R 30 SV 400V/50/3 2102C

i

==
: | P—I.

&

R30SV

Asynchron

5400 W

Dreiphasig 400V
1500 und 3000 U/min
v

v

28 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

v

V' (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

OFEAHD
=

Wahlen Sie lhre
Optionen aus:

R 30 alle Modelle

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 57075
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 57077
Zusétzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57074
Gezahnte Klinge 118286S
Gekerbte Klinge 118241S
Glatte Klinge 117950S
Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 49128
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?/Std. 69012
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VERTIKALKUTTER

Motor

Leistung
Netzspannung
Drehzahl
Momentbetrieb

R 45

Asynchron

10000 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

Bedienfeld (P 65) mit

digitalem Zeitschalter

Schiissel
Deckelwischer
Messer

3 einziehbare
Rollen

R-Vac®

Wahlen Sie lhr
Modell aus:

Wahlen Sie lhre
Optionen aus:

45 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

v

R 45 SV

Asynchron

10000 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

v

45 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte Klingen abnehmbar
und justierbar - Im Lieferumfang enthalten

v

V' (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

R 45 400V/50/3 53331C R 45 SV 400V/50/3 2104C

R 45 alle Modelle

Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern und Kneten 57082
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und Gewiirze 57084
Zusatzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57081
Gezahnte Klinge 118287S
Gekerbte Klinge 118243S
Glatte Klinge 117952S
Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behélter (3 Hohen) 49128
Vakuumpumpe 550 W - 16 m?/Std. 69012
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Motor
Leistung
Netzspannung
Drehzanhl

Momentbetrieb

Bedienfeld (IP 65) mit
digitalem Zeitschalter

Schiissel
Deckelwischer
Messer

3 einziehbare
Rollen

R-Vac®

Wahlen Sie Ihr
Modell aus:

OFEH0.
A

Wiabhlen Sie Ihre
Optionen aus:

R 60

Asynchron

11000 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

60 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte
Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

v

R 60 SV

Asynchron

11000 W

Dreiphasig 400 V
1500 und 3000 U/min
v

v

60 Liter Edelstahl

v

Ganz aus Edelstahl, 3 glatte
Klingen abnehmbar und justier-
bar - Im Lieferumfang enthalten

v

Vv (Vakuumpumpe zusétzlich lieferbar)

R 60 Art.-Nr. R 60 SV Art.-Nr.
R 60 400V/50/3 | 54331C R 60 SV 400V/50/3 | 2106C
R 60 alle Modelle
Optionen Art.-Nr.
Gezahntes Edelstahimesser mit 3 Klingen Zerkleinern
57092
und Kneten
Gekerbtes Edelstahimesser mit 3 Klingen Krauter und
i 57095
Gewiirze
Zusatzliches glattes Edelstahimesser mit 3 Klingen 57091
Gezahnte Klinge 118290S
Gekerbte Klinge 1182455
Glatte Klinge 117954S
Verstellbarer Wagen fiir GN-1/1-Behalter (3 Hohen) 49128
Vakuumpumpe 550 W - 16 m%/Std. 69012
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Robot Cook®

COOKING CUTTER BLENDER













Blixer® LTS THIG

Blixer®- TISCHGERATE ~ Seite 104
Blixer®- STANDGERATE ~ Seite 112

















































STABMIXER
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AUTOMATIK-ENTSAFTER

/2025 robot ¢ coupe’



EIN ABSOLUT FRISCHER SAFT IM
HANDUMDREHEN

Die Entsafter von Robot-Coupe begleiten Nutzer ganz
verschiedener Branchen: Bars, Restaurants, Hotels,
Gemeinschaftsverpflegung und Supermarkte.

Sie sind schnell, effizient, robust und rentabel. Die
ideale L&sung fur die Zubereitung absolut frischer
Séfte aus Obst und Gemuse in groBen Mengen.

[~
)
[
L
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[
=
wl
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AUTOMATIK-ENTSAFTER

¢ INNOVATION

GROSSER EINFULLSCHAFT -
@ 79 mm
Zum Einfiillen ganzer Friichte

SIEB
Zwei Griffe zur einfachen

Handhabung und Herausnahme
ohne Werkzeug ermdglichen ein
leichtes Reinigen

EINFULLAUTOMATIK

- Miiheloses Entsaften von Obst oder Gemiise Dank der
Einflillautomatik

- Schnelles Entsaften: 250 ml in nur 6 Sekunden

ASYNCHRON Easy
MOTOR Guide

@ Krug / Mixerbehélter
O Glas

' (1 (2
‘ TROPFENFANGER*

GroBer Tropfenfanger fiir eine
stets saubere Arbeitsfléche

g )

Tresterauswurf in Behdlter unter der Arbeitsflache**

SCHRAGER SOCKEL*

Fiir ein optimales AbflieBen 2 Verwendungsmaglichkeiten:

- @ Auswurf in @ Permanenter

MOTOR — T Tresterbehélter Tresterauswurf**

- Hohe Laufruhe ermdglicht das Durchsichtiger Auswurftrichter: flir
Entsaften in Gegenwart des Tresterbehalter ununterbrochenen
Kunden Tresterauswurf in einen

- 1000 W fiir intensiven Gebrauch Behdlter unter der
den ganzen Tag (iber* Arbeitsflache

*J 80 Buffet und J 100
,‘ *Nur fiir J 100
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SIE BENUTZEN UNSERE ENTSAFTER

BARS UND RESTAURANTS

Frische Obst- und Gemuseséfte
fugen dem Angebot von Bars und

Restaurants eine frische Note hinzu.

Auch in Krankenhdusern und
Seniorenheimen sind sie beliebt.

HOTELS, SCHULKANTINEN UND
BETRIEBSRESTAURANTS

Die Entsafter von Robot-Coupe sind
leicht zu bedienen und leise. Sie
eignen sich bestens flr die
Selbstbedienung am

SAFTBARS UND SUPERMARKTE

Unsere Entsafter sind besonders fiir
den intensiven Gebrauch konzipiert
und eignen sich hervorragend fiir die
Zubereitung frischer Séfte in groBen
Mengen.

Denn: Sie vereinfachen die tagliche
FlUssigkeitszufuhr.

Frihstlicksbiffet im Hotel und im
Betriebsrestaurant.

Ein Kauf zahlt sich rasch aus:
- Im Durchschnitt amortisiert sich der Kauf eines J 100 ab dem Verkauf von 500
Glasern Saft.
- Die auf dem Markt hochste Saftausbeute mit den geldufigsten Zutaten.

EU-Programm zur kostenlosen Versorgung von Schulkindern mit
frischem Obst und Gemuse

al'école 1
' © Bis zu 100 Prozent

Ruckerstattung der Ausgaben
fur Obst und GemiUse

Die Teilnahmebedingungen 4
wurden erleichtert!

Gefordert von dem
EU-Programm werden

u. a. 1
Bildungseinrichtungen Bereiten Sie

im Primér- und ] 1
ISekurI1déirbel:-eich_ absolut frischen Saft

im Handumdrehen zu!

Als Selbstbedienung oder als
Service. +
Gestalten Sie Ihre eigene Saftbar!

o
w
-
(19
<T
wn
-
—
w

Nutzen Sie die Beihilfen zum Kauf von Kichengeraten und
Entsaftern. Bis zu 100 Prozent der Kosten werden rlickerstattet!
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ENTSAFTER

Ohne Erwadrmung
der Nahrungsmittel

Ohne Erwidrmung
der Nahrungsmittel

00 00
@@ gi;?g::%rhalten @ ‘l::gi’l?:r?irhalten
<

J 80

J 80 Buffet

<

Motor Asynchron Asynchron
Leistung 700 W 700 W
Netzspannung :Einphasig 230V Einphasig 230 V
Ausbeute .120 Liter/h 120 Liter/h
Saftauffanger Edelstahl Edelstahl
Einfiillschacht v - Automatik @ 79 mm V' - Automatik @ 79 mm
Sieb Edelstanhl Edelstahl
Reibplatte Edelstahl Edelstahl
Nutzhéhe unter AusgieBer :1 55 mm 177 mm
AUSGUSS IN : Glas v v
Krug v v
Mixerbehélter - -
Anti-Spritz-Tiille v -1GroBe v -2 GroBen
Schrager Sockel - v
Tropfenféanger v v - GroBes Fassungsvermogen
Automatischer Tresterauswurf v v
Durchsichtiger Tresterbehélter 6,5L 6,5L
Trichter flir ununterbrochenen - -
Auswurf
- J 80 230V/50/1 560008 - J 80 Buffet 230V/50/1 562008 |
B
- o ¥
E.l{ﬁ
e o |
Sockel + XL-Tropfenfénger + lange Tiille 49230 \
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Ohne Erwdrmung
der Nahrungsmittel

00
@ ‘Iﬂggy: E:arhalten

0

Motor
Leistung
Netzspannung
Ausbeute
Saftauffanger
Einfiillschacht
Sieb
Reibplatte
Nutzhohe unter AusgieBer
AUSGUSS IN :  Glas
Krug
Mixerbehélter
Anti-Spritz-Tiille
Schréager Sockel
Tropfenfanger
Automatischer Tresterauswurf
Durchsichtiger Tresterbehélter

Trichter fiir ununterbrochenen
Auswurf

Wabhlen Sie lhr
Modell aus:

J 100 230V/50/1

J 100

Asynchron

1000 W

'Einphasig 230V

160 Liter/Std

Edelstahl

/ - Automatik @ 79 mm
Edelstahl

Edelstahl - fiir intensiven Gebrauch
251 mm

v

v

v

v -2 GréBen

v

.\/ - GroBes Fassungsvermdgen
v

72L

v

561008 |

Wahlen Sie lhre Zubehir

Art.-Nr.

Optionen aus:

Sockel + XL-Tropfenfanger + lange Tille | 49230
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ENTSAFTER & COULIS-PRESSE

- Zubereitung von Obst- und Gemisesaften mit viel Fruchtfleisch

- Zubereitung von Coulis aus gekochtem bzw. weichem Obst und
Gemuse in kleinen Mengen

- Halt Schale, Kerne und Fasern zurick.

C 40

Motor Asynchron
Leistung 500 W
Netzspannung Einphasig 230 V
Drehzahl 1500 U/min
Ausbeute 12 Liter/h
Saftauffanger Verbundwerkstoffe
Wahlen Sie lhr
Modell aus:
' C 40 230V/50/1 55040 |

Gazpacho, Tomatensauce, Fleisch- und Fischmarinaden,
Smoothies, Beeren-Coulis, Sorbets....

Dickfliissiger Tomatensaft fiir Zitronensaft fiir Fischgerichte
Gazpacho und Saucen und Marinaden
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PASSIERMASCHINEN

Die vielseitigen und robusten Passiermaschinen eignen
sich ideal zur Zubereitung von Coulis, GemUsecremes,
Saucenfonds, Fischsuppen 0.4. Kerne, Steine und
Fasern sowie Graten und Schalen werden passiert und
nicht zerkleinert. Das ununterbrochene Zuflhren der
Produkte spart Zeit und ermdéglicht die Zubereitung
hausgemachter Speisen.
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PASSIERMASCHINEN

TRICHTER SIEB SCHAUFELN
Zufiihrung der zuvor gewaschenen Die in das Sieb fallenden Das mit einer Drehzahl von 1500 U/min rotierende
Produkte, die weder entstielt noch Produkte werden darin Schaufelsystem bewirkt das Passieren der Produkte
entsteint zu werden brauchen zentrifugiert durch das Sieb

o

R — ASYNCHRON
He g MOTOR

AUSLAUFRINNE FUR ENDPRODUKT
Durch die Auslaufrinne tritt das Endprodukt aus.
Es enthalt keine Bitterstoffe, da Kerne, Steine,
Gréaten und Schalen nicht zerkleinert werden

AUSWURFOFFNUNG FUR RUCKSTANDE Easy
Dazu gehdren Haut, Schalen, Kerne, Steine, Guide
Stiele, Graten, Fasern usw.
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1mm N i
(Im Lieferumfang TOMATEN, PAPRIKA, FISCH- UND
enthalten) APFELMUS 0.A. KRUSTENTIERSUPPEN 0.A.

OLIVEN KIRSCHEN, PFLAUMEN 0.A.

3 mm

5mm

PFIRSICHE,
BACKPFLAUMEN 0.A.

it

0,5 mm , o
Zum Herausfiltern der BEEREN, ESSKASTANIEN 0.A. PFLANZENMILCH (AUS Z.B.
kleinsten Fasern und MANDELN)

Unreinheiten. Zur Verwendung
als Erganzung des 1-mm-
Trommelsiebs.

Wenden Sie sich fiir zusatzliche Anwendungen an lhren Gebietsverkaufsleiter.
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PASSIERMASCHINEN

C80 C 200 fur hohe

Leistung
Motor Asynchron Asynchron Asynchron
Leistung 650 W 900 W 1800 W
Netzspannung Einphasig 230 V Dreiphasig 400 V Dreiphasig 400 V
Drehzahl :1 500 U/min 1500 U/min 1500 U/min
Ausbeute 60 kg/h 120 kg/h 150 kg/h
Ununterbrochenes
Einfiillen v v v
Ununterbrochener
Auswurf der v v v
Rickstande .
Motorblock Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Gehduse Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Gestell - Edelstahl Edelstahl
Trichter Edelstahl Edelstahl Edelstahl
Tischmodell v - -
Standmodell - v v
Sieb Trommelsieb mit LochgréBe Trommelsieb mit LochgréBe Trommelsiebe mit LochgréBe
1 mm - Im Lieferumfang enthalten =~ 1 mm - Im Lieferumfang enthalten 1 mm und 3 mm
Im Lieferumfang enthalten
Wabhlen Sie Ihr
Modell aus:
S350/ 55012 Ssdoouss 5500 Fone Leistung 55006
230-400V/50/3
[ ow | crcam |
‘(’)v‘;?(l)?";ns gzulsh:re Optionen Art.-Nr. Art.-Nr.
Trommelsieb mit LochgrdBe 0,5 mm 57009 57211
Trommelsieb mit LochgroBe 1,5 mm - - 57042
Trommelsieb mit LochgréBe 2 mm - - 57019
Trommelsieb mit LochgroBe 3 mm 57008 57156
Trommelsieb mit LochgroBe 5 mm 57023 57020
Zusatzliches Trommelsieb mit LochgroBe 1 mm 57007 57145
Zusatzlicher Gummiabstreifer (einzeln) 100338S 100702S
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BROTSCHNEIDEMASCHINE

Mit der Brotschneidemaschine TP 180 lassen sich pro Minute bis zu 360 Scheiben mit einer Stérke Eh?%!s
Ié

von 8 bis 80 mm absolut gleichmaBig schneiden. Sie ist leicht zu bedienen und gentigt den Anspri- %
chen der Gemeinschaftsverpflegung.

=]

----------------- Dank der groBen Einfiilloffnung (150 mm x 125 mm) lassen sich alle l&nglichen Brotsorten gleichmaBig
schneiden, ohne dass die Scheiben beschédigt oder gequetscht werden.
Zwei Baguettes kdnnen gleichzeitig geschnitten werden.

---------------- Pro Minute lassen sich zwischen 180 und 360 Scheiben : Sehr effektives Sicherheitssystem
Brot mit einer Stirke von 8 bis 80 mm absolut gleichméBig . aus einer Infrarot-Sicherung, einer
schneiden. Deckelsicherung und einer
¢ Spannungsabfallsicherung.

Das Gerat schaltet sich ab, wenn
Aufgrund des Designs ganz aus Edelstahl Iasst : es eine Minute lang lauft, ohne
sich das Gerét leicht durch den Benutzer warten. dass Brot geschnitten wird.

'h,].u“- |

—
8 -
Die Klinge lasst sich zum  Herausnehmbarer

Reinigen ohne Werkzeug Kriimelbehdalter
herausnehmen.

TP 180

Motor Asynchron

Leistung 350 W

Netzspannung Einphasig 230 V

Drehzahl 180 bis 360 Scheiben pro Minute

Gerat Ganz aus Edelstahl

Sicherheitssystem :Exklusive Infrarotsperre

Platte Einstellbar fiir Scheibenstérken von 8 bis 80 mm

Kriimelbehélter v

Waéhlen Sie lhr TP 180 Art.-Nr.
Modell aus:
TP 180 230V/50/1 23001
@_ _:,- Wabhlen Sie Ihre Option TP 180
Optionen aus: "
Fahrbarer Stiander aus Edelstahl 27187
fiir TP 180
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TECHNISCHE DATEN
.................... et S B

LeIStung EInphaSIg Dl‘eiphaSIg ............ IETETETRTIT IRETRTETETITE .....................

R 201 XL 230V/50/1 22570 550 e g g g g g
R201 XL Ultra 230V/50/1 = 22590 = 550 = o 220 0 280 - 555 : 400 300 @ 540 : 10 . 1
R 301 Ultra 230V/50/1 2546 0 650 | e © 355 305 570 : 610 410 : 570 i 14 17
R 401 230V/50/1 S 2425 0 700 0 e 320 305 : 570 : 610 - 410 : 570 : 18 : 20
R 402 400V/50/3 2433 750 . e 320 305 5% 610 410 570 22 = 24
R 402 V.. 230V/50/1 2444 0 1000 @ e £ 320 305 0 590 : 610 - 410 @ 570 : 22 = 23
R 502 400V/50/3 2382 . 900 . e 380 365 670 : 490 = 390 = 650 . 29 = 34
R502V.V.230V/50-60/1 = 2390 = 1500 = e 380 365 670 : 490 390 : 650 : 30 : 35
R 752 400V/50/3 2113 1800 . e 380 0 365 710 : 490 : 390 . 650 : 33 . 38
R 752 V.V. 230V/50/1 S 2115 0 1500 ¢ e . e 380 0 365 710 : 490 @ 390 @ 650 : 34 = 38

Modell L Art-Nr.

Mode" Art-Nr LEIStung Elnphas|g Drelphas|g ............ [ERERREEE EEEREERR ............ EEEREARR , Neﬂo Brutto
: : : : B ¢ T ¢+ H ¢ B T :
CL 40 230V/50/1 24570 500 e 345 330 590 400 = 385 610 14 15
CL 50 - 1V 230V/50/1 24440 550 e 380 305 595 400 390 640 18 . 20
CL 50 - 1V 400V/50/3 24446 550 e 380 305 595 400 390 = 640 18 = 20
CL 50 - 2V 400V/50/3 24449 600 e 380 305 595 400 390 640 18 = 20
CL50Ultra- 1V 230V/50/1 24465 =~ 550 = 380 305 595 400 390 640 18 20
CL50 Ultra - 1V 400 V/50/3 24473 = 550 e 380 305 595 400 390 = 640 18 = 20
CL50 Ultra - 2V 400V/50/3 24476 = 600 e 380 305 595 400 390 640 18 = 20
CL50 Ultra Pizza 230V/50/1 = 2027 = 550 = 380 305 595 400 390 640 18 . 20
CL50 Gourmet230V/50/1 24453 550 o 390 340 610 400 390 640 20 22
CL 50 Gourmet 400V/50/3 24459 600 e 390 340 610 400 390 640 20 22
CL 52 - 1V 230V/50/1 24490 750 e 360 340 690 400 390 = 800 26 = 28
CL 52 - 1V 400V/50/3 24498 750 e 360 340 690 400 390 800 26 28
CL 55 Hebelarm 400V/50/3 2214~ 1100 e 700 359 1100 1120 785 510 35 54
CL 55 mit 2 Einfiillaufsatzen 5 s s % s s s : : : :
400V/50/3 2t o0 85 36 1270 1120 785 510 42 6
CL 60 Hebelarm 400V/50/3 2319 = 1500 e 335 560 1160 1120 800 = 900 57 83

CL 60 mit 2 Einfiillaufsitzen : : : : : § i § § i §
400V/50/3 2325 1500 ° 460 770 51355 1120; 800 900 69 95
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KUTTER Abmessungen (mm) Ge("igg)?ht

D i : : : Gerat Verpackung : :
Mode" An._Nr. Lel(s\:’l)‘lng EInphaSIg Dreiphasig e EELRREERE e e peeeeeeeees , Netto Brutto
: : : CH :

. B . T . H i B T
R 2 230V/50/1 22100 550 ¢ e . 200 280 350 : 400 300
R 3 1500 230V/50/1 22382 0 650 e 210 0 320 © 400 : 400 @ 300 :
R 33000 230V/50/1 22388 650 e £ 210 320 - 400 ; 400 300
R 4 400/50/3 22437 900 . e 225 305 440 : 400 = 300
R 4 V.V. 230V/50-60/1 S 22411 0 1000 0 e 225 305 @ 460 : 400 & 300
R 5 - 2V 400V/50/3 - 24614 1500 .~ e 1280 0 365 510 : 490 @ 390
R 5 V.V. 230V/50/1 24620 1500 - e 280 @ 365 : 510 i 490 @ 390
R 7 400V/50/3 - 24658 1500 % f 1 ' f % %
R 7 V.V. 230/50-60/1 - 24709 1500
R 8 400V/50/3 21291 2200
R 8 SV 400V/50/3 - 2040 2200
R 10 400V/50/3 - 21391 . 2600
R 10 SV 400V/50/3 2044 2600
R 15 400V/50/3 - 51491 3000
R 15 SV 400V/50/3 - 2048 3000
R 20 400V/50/3 - 51591 4400
R 20 SV 400V/50/3 2052 4400
R 23 400V/50/3 -51331C . 4500
R 23 SV 400V/50/3 - 2100C 4500
R 30 400V/50/3 152331C . 5400
R 30 SV 400V/50/3 £ 2102C - 5400
R 45 400V/50/3 153331C . 10000
R 45 SV 400V/50/3 £ 2104C - 10000
R 60 400V/50/3 154331C 11000
R 60 SV 400V/50/3 - 2106C - 11000

Robot Cook® Abmessungen (mm) Ge(vlggi]():ht

; : : : Gerat Verpackun
LeIStung ElnphaSIg Dreiphasig 444444444444 , 444444444444 , 444444444444 444444444444 , 444444444444 , 4444444444444
W z B T : H i B : T : H

Robot Cook 230V/50-60/1  43006R = 1800 = o | 205 340 520 : 410 310 590

Blixer® Abmessungen (mm) Ge(viggi]():ht

: . : : : Gerét : Verpackung : :
Mode" Art._Nr. LeIStung ElnphaSIQ DrelphaS|g ............ ERRRREEEEEEEE EERRRRREEEEE ............ Neno Brutto
: : : : B : T : H : B : T : H : :

Blixer® 2 230V/50/1 3328 700 e 210 280 390 400 300 540 10 11
Blixer® 3 230V/50/1 33197 750 e 240 305 445 400 300 540 12 13
Blixer®4-1V230V/501 33208 900 = o 240 330 480 400 300 540 14 15
Blixer® 4 - 2V 400V/50/3 33215 1000 e 240 305 445 400 300 540 14 15
Blixer® 4 V.. 230V/50-60/1 = 33280 1100 = o 240 330 480 400 300 540 16 17
Blixer®5 - 2V 400V/50/3 33250 = 1500 e 280 365 540 490 300 650 21 24
Blixer® 5 V.V. 230V/50-60/1 ~ 33266 1500 = ¢ 280 365 540 490 390 650 @22 24
Blixer® 7 400V/50/3 33269 1500 e 280 365 570 490 390 650 23 25
Blixer® 7 V.V. 230V/50-60/1 ~ 33295 1500 = o 280 365 570 490 390 650 23 25
Blixer® 8 400V/50/3 21311 2200 e 315 545 605 700 470 @ 800 39 = 47
Blixer® 10 400V/50/3 21411 2600 e 315 545 680 700 470 800 42 51
Blixer® 15 400V/50/3 51511 3000 e 315 545 700 765 465 780 50 = 59
Blixer® 20 400V/50/3 51611 . 4400 e 380 630 780 765 465 780 77 86
Blixer® 23 400V/50/3 51341 4500 e 700 600 1250 800 700 @ 1260 110 = 142
Blixer® 30 400V/50/3 52341 5400 . e 720 600 1250 800 700 | 1260 131 = 154
Blixer® 45 400V/50/3 53341 . 10000 e 760 600 1400 990 690 | 1400 172 = 195
Blixer® 60 400V/50/3 54341 11000 e 810 600 1400 990 690 | 1400 187 = 210

9 11
10 1
12 13
17 18
17 18
21 24
2 @ 24
23 25
23 26
37 45
38 47
42 51
47 . 54
50 = 59
50 & 59
; ; ; 7 86
5 . 760 : 765 @ 465 L7786
£ 700 - 600 : 1250 i 800 - 700 - 1260 i 110 = 142
1250 : 800 = 700 = 1260 : 110 = 142
720 600 : 1250 : 800 - 700 : 1260 : 126 = 148
f : £ 1250 i 800 : 700 : 1260 : 126 - 148
5 - 1400 © 990 - 690 1400 : 172 = 195
© 760 © 600 © 1400 i 990 = 690 - 1400 : 172 « 195
- 1400 : 990 = 690 = 1400 : 187 = 212
{810 | 600 | 1400 i 990 | 690 @ 1400 : 187 : 212
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TECHNISCHE DATEN
4444444444444444444 s o) S

; : : : Gerat Verpackun : :
Le'(s‘:’l)]ng Einphasig Dreiphasig e IEREEPEPRPPEPRPPR ............ ,...,... Netto Bruno
: : H :

0 W BT
MicroMix 230/50/1 34900 220 e 61 430 435 155 75 1 1
Mini MP 160 V.V. 230V/50/1 = 34740 & 240 = o P78 0 455 1455 0 190 0 115 1 1 2
Mini MP 190 V.V. 230V/50/1 = 34750 = 270 = o . 78 485 455 0 190 | 115 0 2 3
Mini MP 240 V.V. 230V/50/1 = 34760 = 290 = e . 78 535 455 0 190 @ 115 0 2 3
CMP 250 V.V. 230V/50/1 - 34240B 310 e © 94 . 650 690 230 130 : 3 . 4
CMP 300 V.V.230V/50/1 1 34230B 350 e © 94 . 660 690 @ 230 130 : 3 | 4
CMP 350 V.V. 230V/50/1 ©34250B 1 400 @ e i 94 700 690 0 230 130 : 4 4
CMP 400 V.V. 230V/50/1 34260B 420 e © 94 . 718 690 : 230 130 : 4 @ 4
MP 350 Ultra 230V/50/1 S 34800L 0 440 e . 125 740 930 275 155 0 5 7
MP 350 V.V. Ultra 230V/50/1 = 34840L : 440 = ¢ £ 125 . 740 930 275 155 1 5 6
MP 450 Ultra 230V/50/1 S 34810L . 500 - e . 125 . 840 930 275 155 : 5 6
MP 450 V.V. Ultra 230V/50/1 = 34850L = 500 = e i 125 840 930 0 275 155 | 5 | 7
MP 550 Ultra 230V/50/1 (34820LH 750 e i 125 0 940 930 i 275 155 1 5 | 7
6 7
79
5 8
6 8
2 3
2 3
3 6
3 6
6 8
6 8
6 9
5 9

Modell - ArtNr.

MP 600 Ultra 230V/50/1 '34830LH: 850 e . 125 980 930 | 275 | 155
MP 800 Turbo 230V/50/1 ©34890L 1 1000 @ e © 125 1130 : 695 © 400 @ 235 :
MP 350 Ultra TP 230V/50/1 ~  34590L = 440 = o . 125 . 763 . 930 275 155
MP 800 Turbo TP 230V/50/1 = 34790L = 1000 =« . 125 845 930 275 | 155
Mini MP 190 Combi 230V/50/1 @ 34770 @ 270 @ o . 78 . 485 455 0 190 . 115 !
Mini MP 240 Combi 230V/50/1 = 34780 = 290 = o . 78 535 455 0 190 @ 115
CMP 250 Combi 230V/50/1 = 34300B : 310 @ ¢ . 125 640 : 560 | 345 @ 130
CMP 300 Combi 230V/50/1 ~  34310B = 350 o . 125 700 560 @ 345 130 :
MP 350 Combi Ultra 230V/50/1 = 34860L = 440 . 125 790 ;930 275 . 155
MP 450 Combi Ultra 230V/50/1 = 34870L = 500 = o . 125 890 : 930 . 275 | 155
MP 450 FW Ultra 230V/50/1 = 34880L = 500 = o . 125 800 930 | 275 | 155
MP 450 XL FW Ultra 230V/50/1 = 34280L © 500 @ ¢ £ 175 0 1210 930 @ 275 155

ENTSAFTER Abmessungen (mm) Ge(vlggil():ht

: Y e : : : Gerit : Verpackun : :
Mode" Art._Nr. LeIStung EInphaSIg Dl’elphaslg ............ , ............ , ............ ............ , ............ , Neﬁo Brutto
5 L : B T : H i B i T :

J 80 230V/50/1 /560008 700 e 235 535 500 465 285 530 11 13
J 80 Buffet 230V/50/1 562008 700 e 260 565 595 790 292 535 11 13
J 100 230V/50/1 /561008 1000

€ 402301/501 55040 500 e 240 280 645 400 300 540 10 11

PASSIERMASCHINEN Abmessungen (mm) Sk

Lelzsvtl)mg : Einphasig : Dreiphasig

C 80 230V/50/1 55012 650 e
C 120 230-400V/50/3 55000 900 e
C 200 230-400V/50/3 55006 1800 .

BROTSCHNEIDEMASCHINE Abmessungen (mm) Gewicht

: C Lei : : : Gerat : Verpackun
Modell © ArtNr. Leistung | Einphasig : Dreiphasig i~ e s for R e
= w : i B i T | H i B T A

TP 180 230V/50/1 23001 350 @ e 335 385 920 | 550 = 400

°
N
D
o
33}
D
a
(2}
@
o
]
©
S
N
©
N
o1
@
S
—
~
—
(3

Modell T

156 Ausgabe 2024/2025 robot ¢ coupe’



ALLGEMEINE VERKAUFS-, LIEFERUNGS- UND ZAHLUNGSBEDINGUNGEN

VORWORT

Die Firma Robot-Coupe entwickelt und produziert hochwertige Gerate fiir die professionelle Nahrungs-
mittelvorbereitung, die das industrielle Know-how der Firma und das Image im Herzen des Burgund ent-
worfener Qualitétsprodukte widerspiegeln, und vertreibt diese innerhalb und auBerhalb Frankreichs.

Der Vertrieb der Robot-Coupe-Produkte setzt voraus, dass ihren Anwendern eine ganze Palette von Bera-
tungs-, Service- und Garantieleistungen geboten wird, die mit der Qualitét der Robot-Coupe-Produkte und
dem Image der Marke in Einklang stehen.

Deshalb miissen Héndler, die Robot-Coupe-Produkte auf angemessene Art und Weise anbieten mochten,
einer ganzen Reihe von Qualitatskriterien entsprechen. Dazu gehdrt unter anderem die Féhigkeit, die An-
wender {iber die Leistungen und den Funktionsumfang der Robot-Coupe-Produkte zu informieren, fiir diese
Produkte zu werben und sie zur Geltung zu bringen, die Auslieferung, die Installation und die Inbetrieb-
nahme der verkauften Produkte durchzufiihren sowie Garantie- und Reparaturleistungen zu erbringen.
ALLGEMEINE BEDINGUNGEN

1. Die nachfolgenden allgemeinen Verkaufsbedingungen gelten fiir alle Kunden der Firma Robot-Coupe.
GemdB Artikel L441-6 des franzosischen Handelsgesetzbuches bilden die allgemeinen Verkaufsbedingun-
gen die rechtliche Grundlage fiir Verhandlungen, auBer im Fall ¢ , schriftlich niedergelegter und
von der Firma Robot-Coupe akzeptierter besonderer Bedingungen. Sie haben Vorrang vor allen allgemeinen
oder besonderen Einkaufsbedingungen. Davon kann nur durch ein ausdriickliches, von der Firma Robot-
Coupe unterzeichnetes Einverstandnis abgewichen werden.

Die Erteilung eines Auftrags an die Firma Robot-Coupe setzt die uneingeschrankte Anerkennung der hier
aufgefiihrten Bedingungen voraus.

Jeder bosglaubig erteilte oder ungewdhnlich erscheinende Auftrag wird von der Firma Robot-Coupe abgelehnt.

PREISE UND PREISNACHLASSE

2. Die Preise fiir Waren der Firma Robot-Coupe werden am 1. Juli jedes Jahres in einer Preisliste zusam-
mengefasst und gelten fiir ein Jahr.

Die Gerate werden auf der Grundlage der am Tag der Absendung geltenden Preisliste berechnet.

LIEFERFRISTEN

3. Die bei der Annahme eines Auftrags angegebenen Lieferfristen sind unverbindlich.

Durch Lieferverzogerungen ergibt sich kein Anspruch auf Entschadigung, Verzugszahlungen oder Scha-
densersatz.

Aus ihnen ergibt sich fiir den Kunden kein Anspruch auf eine Ablehnung der Lieferung.

4. Wenn der Versand auf Anfrage des Handlers mit dem Einversténdnis der Firma Robot-Coupe verschoben
wird, konnen dem Kaufer Lager- und Logistikkosten berechnet werden. Dies andert nichts an den Ver-
pflichtungen hinsichtlich der Bezahlung der Waren.

TRANSPORT - LIEFERUNG

5. Fiir alle Bestimmungsorte der Waren, fiir alle Arten der Beforderung und fiir alle Zahlungsbedingungen
hinsichtlich der Transportkosten erfolgen die Beférderung und die mit der Beforderung zusammenhangen-
den MaBnahmen auf Gefahr des Kunden, dem es obliegt, den einwandfreien Zustand der Waren bei Emp-
fang zu tberpriifen.

5.1 Fiir die Lieferungen von Waren, die nicht dem Firmensitz des Bestellenden entsprechen (Streckenlie-
ferungen), gelten unsere Allgemeinen Lieferbedingungen, sofern nichts anderes schriftlich vereinbart ist.
5.2 Lieferung erfolgen ausschlieBlich in das Land, in dem der Bestellende seinen Sitz hat.
BEANSTANDUNG — RUCKSENDUNG

6. Es obliegt dem Kunden, beim Empfang die Menge und die Art der Waren auf ihre Ubereinstimmung mit
dem Auftrag zu Uberprifen.

Beanstandungen miissen unverziiglich nach dem Empfang der Waren geltend gemacht werden.

Ansprechpartner fir Leistungen im Rahmen der Herstellergarantie.

Die sich aus der Abwicklung der Garantieanspriiche ergebenden Dienstleistungen (Verwaltung und Logistik)
sind ein zusétzlicher, aber untrennbar mit ihm verbundener Bestandteil des Kaufvertrags zwischen dem
Handler und dem Endkunden.

Der dem Endkunden berechnete Kaufpreis beinhaltet nicht nur den Preis der verkauften Waren, sondern auch
die sich aus der Abwicklung der Garantieanspriiche hinsichtlich dieser Waren ergebenden Dienstleistungen.
Deshalb tibernimmt die Firma Robot-Coupe keinerlei direkte oder indirekte Kosten, die sich im Rahmen der
Abwicklung der Garantieanspriiche fiir die Handler ergeben.

EIGENTUMSVORBEHALT

12. Die Firma Robot-Coupe bleibt bis zur vollstindigen Bezahlung des Kaufpreises einschlieBlich aller
Nebenforderungen Eigentiimerin der verkauften Waren. Wenn die Rechnung zum vereinbarten Termin nicht
beglichen wurde, hat die Firma Robot-Coupe das Recht, die Waren zuriickzunehmen, den Verkauf nach
Belieben riickgéngig zu machen und bereits geleistete Anzahlungen als Gegenleistung fiir die Nutzung der
Waren durch den Kéufer einzubehalten.

Bei Uneinigkeit tiber die Bedingungen der Riickgabe der Waren kann diese durch eine einstweilige Verfii-
gung durch den Vorsitzenden des Handelsgerichts Créteil (Frankreich) angeordnet werden, dem die Ver-
tragsparteien ausdriicklich die entsprechende Kompetenz zusprechen.

Gefahreniibergang

Die Waren bleiben bis zur vollstandigen Zahlung des Kaufpreises Eigentum der Firma Robot-Coupe, aber
der Kaufer iibernimmt vom Zeitpunkt der tatsichlichen Ubernahme an die Verantwortung fiir sie, da der
Ubergang des Besitzes den Ubergang der Gefahren nach sich zieht. Der Kéufer verpflichtet sich deshalb,
unverziiglich eine Versicherung gegen Verlust, Diebstahl und Zerstérung der betroffenen Waren abzu-
schlieBen.

Weiterverkauf

Da die Waren bis zur vollsténdigen Zahlung des Kaufpreises Eigentum der Firma Robot-Coupe bleiben, ist
es dem Kaufer untersagt, sie zu verduBern.

Der Verkaufer erlaubt im Sinne einer einfachen Duldung und lediglich im Rahmen seiner Geschaftstatigkeit
dem Kaufer jedoch, die Waren unter der Bedingung zu verduBern, dass er sofort nach der VerduBerung den
ausstehenden Betrag des Kaufpreises vollstandig begleicht, wobei er entsprechende Forderungen gemas
Artikel 2071 des franzdsischen Zivilgesetzbuches bereits jetzt an die Firma Robot-Coupe abtritt und selbst
einfacher Verwahrer des Betrags wird.

Beforderung und Lagerung

Wenn der Kaufer die Vorbehaltswaren einem Dritten zum Zweck der Beférderung oder Lagerung iibergeben
muss, muss dieser ein Dokument, auf dem die genaue Bezeichnung und die Menge der von ihm iibernom-
menen Waren vermerkt sind, mit Datum und Unterschrift versehen sowie handschriftlich darauf vermerken:
«unter Kenntnisnahme des Eigentumsvorbehalts der Firma Robot-Coupe bei der Ubernahme der Waren.
Pféandung oder Beschlagnahme

Solange der Kaufpreis nicht vollstandig bezahlt wurde, muss der Kunde die Firma Robot-Coupe spétestens
vierundzwanzig Stunden nach einer Pfandung, Einziehung oder Beschlagnahme zugunsten Dritter infor-
mieren und alle nétigen MaBnahmen ergreifen, um die Eigentumsrechte der Firma Robot-Coupe im Falle
von Forderungen anderer Glaubiger bekannt und geltend zu machen.

Sanierungs- oder Insolvenzverfahren

Wenn ein Kunde Gegenstand eines Sanierungs- oder Insolvenzverfahrens ist, macht die Firma Robot-Coupe
gemdB Artikel L 621-115 des franzsischen Handelsgesetzbuches innerhalb von drei Monaten nach der
Verdffentlichung der Anordnung zur Eréffnung des Verfahrens ihre Forderung nach den Waren geltend.

VERWENDUNG DER MARKE ROBOT-COUPE UND ANDEREN GEISTIGEN EIGENTUMS

13. Dem Handler ist untersagt, auBerhalb des Kaufvertrages die Marke Robot-Coupe und im Allgemeinen
alle El te, die geistiges Eigentum der Firma Robot-Coupe sein konnten (Fotos von Waren und Werbun-

7. Eine nicht mit dem Auftrag {ibereinstimmende Ware wird, wenn dies wie vorgeschrieben beanstandet
wurde, ersetzt oder nachgebessert, ohne dass sich hieraus ein wie auch immer gearteter Anspruch auf
Schadensersatz ableiten l&sst.

8. Keine Ware darf ohne das vorherige Einverstandnis der Firma Robot-Coupe zuriickgesandt werden.
Zuriickgesandte Waren miissen sich in einwandfreiem Zustand befinden, original verpackt und diirfen nicht
benutzt worden sein. Der Name des Absenders muss sichtbar darauf vermerkt sein. Fiir zuriickgesendete
Ware erheben wir eine Wiedereinlagerungsgebiihr von 15% des Warenwertes.

ZAHLUNGEN

9. Bei Erstbestellung erfolgt die Zahlung im Voraus.

GemdB Artikel L441-6 des franzdsischen Handelsgesetzbuches werden ab dem ersten Tag nach der auf
der Rechnung angegebenen Zahlungsfrist Verzugszinsen fallig. Der Zinssatz fiir diese Verzugszinsen betrét
12 % pro Jahr.

Dariiber hinaus ergibt sich, auBer im Falle eines rechtzeitig beantragten und von der Firma Robot-Coupe
bewilligten Zahlungsaufschubs, aus einer nicht fristgema erfolgten Zahlung:

- die sofortige Falligkeit aller ausstehenden Betrdge, egal welche Zahlungsbedingungen vorgesehen sind
- die Félligkeit, als Schadensersatz und Strafzahlung (im Sinne von Artikel 1229 des franzésischen Zivil-
gesetzbuches), einer Entschadigung in Hohe von 15 % der ausstehenden Betrdge, unbeschadet etwaiger
gesetzlich festgelegter Betrdge und Geri

Wenn der Kéufer bereits bei friheren Auftrégen einer seiner Verpflichtungen nicht nachgekommen ist (z.
B. nicht fristgemé&Be Zahlung), behélt sich die Firma Robot-Coupe das Recht vor, ihn vorléufig oder end-
gliltig nicht mehr zu beliefern.

GARANTIE

10. Fiir die Waren der Firma Robot-Coupe gilt vom Zeitpunkt ihrer Zurverfiigungstellung an eine Teilega-
rantie von einem Jahr fiir nicht ordnungsgeméaBes Funktionieren, das auf Material- oder Herstellungsfehlern
beruht, und zwar zu den im Folgenden aufgefiihrten Bedingungen.

Die Garantie kann nur in Anspruch genommen werden, wenn die Waren den von der Firma Robot-Coupe
verfassten Vorschriften und Bedienungsanleitungen entsprechend gelagert, verwendet und gewartet wurden.
Die Garantie gilt nicht insbesondere (aber nicht ausschlieBlich) bei

- mangelnder Aufsicht sowie unsachgemaBer Wartung oder Lagerung

- normalem VerschleiB der Ware

- einem Eingriff oder einer Verénderung der Ware, die nicht den Anleitungen der Firma Robot-Coupe entspricht
- einer unnormalen oder nicht der eigentlichen Bestimmung der Ware entsprechenden Verwendung

- hdherer Gewalt oder jedem Ereignis, auf das der Verkdufer keinen Einfluss hat

- jedem anderen Fall, der nicht von der Firma Robot Coupe verursacht wurde.

Die Garantie gilt in jedem Fall nur fiir die Lieferung schadhafter Teile durch die Firma Robot-Coupe und
schlieBt jede andere Entschadigung, welcher Art auch immer, aus.

Die Reparatur, die Verdnderung oder der Ersatz von Teilen oder Gerdten wéhrend der Garantiefrist fiihrt
nicht zur Verlangerung der Garantiefrist.

11. Da der Handler vertraglich mit dem Endverbraucher verbunden ist, ist er in diesem Sinne der bevorzugte

gen, Texte aus Rezeptbiichern, andere Texte usw.) ohne vorherige schriftliche Erlaubnis der Firma Robot-
Coupe zu verwenden.

So bedarf vor allem jede Werbung, in der die Marke Robot-Coupe haupt- oder nebenséchlicher Bestandteil
ist, einer vorherigen schriftlichen Erlaubnis der Firma Robot-Coupe.

ENTSORGUNG VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATESCHROTT

14. In dem MaBe, in dem die verkauften Waren Elektro- bzw. Elektronikgeréte sind und dadurch von den
entsprechenden Gesetzen betroffen sind, mit denen die EU-Richtlinie 2002/96/EG vom 27. Januar 2003 in
das jeweilige nationale Recht umgesetzt wurde, gilt als vereinbart, dass der Kéufer als Besitzer dieser
Gerate — auBer im Falle einer anders lautenden vertraglichen Vereinbarung — die Finanzierung und Durch-
fiihrung der Entsorgung des bei diesen Geraten anfallenden Schrotts geméB den geltenden gesetzlichen
Regelungen tbernimmt.

Im Falle einer Kontrolle kann der Hersteller vom Kaufer verlangen, ihm die Dokumente zukommen zu las-
sen, aus denen hervorgeht, dass er seinen entsprechenden Verpflichtungen, die er durch den Abschluss
des Kaufvertrags ibernommen hat, nachgekommen ist.

Sollten diese Dokumente nicht zur Verfligung gestellt werden, gilt der Kunde als verantwortlich fiir die
Nichterfiillung der ihm obliegenden Verpflichtungen, und der Hersteller behlt sich das Recht vor, ihn fiir
jeden Schaden, der ihm daraus erwachsen konnte, haftbar zu machen.

REKLAMATIONEN

15. Vom Zeitpunkt des Inkrafttretens dieser Bedingungen an kann keine Reklamation, die einen Preis-
nachlass oder eine Dienstleistung betrifft, mehr angenommen werden, wenn sie spéter als 12 Monate nach
dem Zeitpunkt der Entstehung der Forderung vorgetragen wird.

HOHERE GEWALT

16. Das Eintreten eines Falles hoherer Gewalt fiihrt dazu, dass die vorliegenden vertraglichen Verpflichtun-
gen auBer Kraft gesetzt sind.

Ein Fall hoherer Gewalt ist jedes Ereignis, auf das die Firma Robot-Coupe keinen Einfluss hat und das ihre
normale Tatigkeit bei der Herstellung oder dem Versand ihrer Waren behindert.

Als Fille hoherer Gewalt gelten unter anderem Brande, Uberschwemmungen und Voll- oder Teilstreiks,
durch die die Tétigkeit der Firma Robot-Coupe oder eines ihrer Liefer-, Zuliefer- oder Transportunterneh-
men behindert wird, sowie die Unterbrechung des Transportverkehrs oder der Lieferung von Energie,
Rohstoffen oder Ersatzteilen.

17. Die Firma Robot-Coupe behélt sich das Recht vor, ihre Waren, deren Beschreibungen in ihren Katalogen
und anderen Werbetrdgern enthalten sind, jederzeit zu andern.

GERICHTSSTAND

18. Fiir alle von der Firma Robot-Coupe getétigten Verkéufe gilt das franzdsische Recht. Zusténdig fiir alle
Anfechtungen hinsichtlich der von der Firma Robot-Coupe getétigten Verkéufe und der Anwendung oder
Auslegung der vorliegenden allgemeinen Verkaufsbedingungen ist allein das Handelsgericht Créteil (Frank-
reich).

Gulitig ist die jeweils aktuelle Preisliste

Fur Bestellungen unter 1.300€, netto, erlauben wir uns eine Frachtkostenpauschale in Hohe von 18€
zu berechnen. Expresslieferung sind méglich.
Bitte erfragen Sie hierzu die anfallenden Mehrkosten.

Fir jede unangekiindigte Ricksendung berechnen wir eine Bearbeitungsgebiihr in Héhe von 100€

Fir Streckenlieferungen berechnen wir eine Servicepauschale in Hohe von 25€
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